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Prohlaseni o souladu s normami

Vyrobce prohlasuje, ze pfistroje jsou v souladu s pfedpisy CEE 90/396, zakonem ¢.22/1997 Sb. a €.
258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi, vyhlasSkou &. 38/2001 Sb. a pfisluSnymi nafizenimi viady.
Instalace musi byt uskute€néna s ohledem na platné normy.

Pozor, vyrobce se vzdava jakékoli odpovédnosti v pfipadé pfimych i nepfimych poskozeni, které
se vztahuji ke Spatné instalaci, nespravnym zasahem nebo Upravami, nedostate¢nou udrzbou, ne-
spravnym pouzivanim, a které jsou eventualné zplsobeny jinymi pfi¢inami, jez uvadi body uvedené
v podminkach prodeje. Tento spotiebic je ur€en pouze pro odborné pouzivani a musi byt obsluhovan
kvalifikovanymi osobami. Casti, které byly po nastaveni zaji$tény vyrobcem nebo povéfenym pra-
covnikem, nesmi uzivatel prestavovat.

Technicka data

Stitek s technickymi Gdaji je umisté&n na boku pfistroje. Pfed instalaci si prostudujte elektrické sché-
ma zapojeni pfilozeném v navodu.

Objem kotliku Napéti
(1) (V/Hz)

Hodnota jisti€e  Pfikon maximalni otacky nastrojii (ovmin) Rozmér Hmotnost
(A/D-motorovy) (W) 1 2 3 (cm) (k@)

Typ vyrobku

RM-500 5 230/50 1x16 750 60 - 260 38 x 31 x45,5 16
RM-800 8 230/50 1x16 200 132/284 /590 40 x 30 x 58 v 25
RM-100 10 230/50 1x16 250 106 /196 / 358 45x41x735v 65
RM-200 20 230/50 1x16 370 106 /196 / 358 45 x 47 x 80 v 80
RM-22 20 400/ 3N /50 3x16 550 102 /183 /352 56 x 57 x 91 v 110
RM-30 30 400/3N /50 3x16 750 99/176/320 67 x57x 116 v 180
RM-40 40 400/3N /50 3x16 1200 99 /176 /320 73 x64x 130 v 250
RM-50 50 400/3N /50 3x16 1500 99/176 /320 73 x64x130v 270
RM-60 60 400/ 3N /50 3x16 2250 99/176 / 320 73 x64 x130 v 270
RM-100H 10 230/50 1x16 250 106/ 196 / 358 45x41x73,5v 65
RM-200H 20 230/50 1x16 370 106 / 196 / 358 45 x 47 x 80 v 80
RM-22H 20 400/3N /50 3x16 550 102 /183 /352 56 x 57 x 91 v 110
RM-30H 30 400/ 3N /50 3x16 750 99/176/320 67 x 57 x 116 v 180
RM-40H 40 400/3N /50 3x16 1200 99/176/320 73x64x130v 250
RM-50H 50 400/3N /50 3x16 1500 99/176 /320 73 x64 x 130 v 270
RM-60H 60 400/3N /50 3x16 2250 99/176 /320 73x64x130v 270
RM-80B 80 400/ 3N /50 3x16 2237 125 x90 x 180 v 470
RM-80A 80 400/3N /50 3x16 2237 125x 90 x 180 v 470




Zakladni informace k univerzalnim robotim

Univerzalni roboti jsou konstruovany s ohledem na maximailni vykony, odolnost a trvanlivost pro nej-
tézSi provozy a jednoduchost, spolu se snadnou udrzbou. Pro vyrobu jsou pouzivany dily vysoké
kvality.

* VVysoka variabilita pouziti

* Odnimatelné kotliky pro snadnou manipulaci a €isténi

» Mikrospinace kotliku a ochranného krytu pro bezpecnost provozu
* Moznost u modeld H pfipojeni pfidavnych zafizenich

* Masivni konstrukce

» Ergonomickeé tvarovani ovladacich prvk

» Optimalizované tvarovani povrchu pro snadné cisténi

» Jednoducha obsluha

Kontrola obalu a zarizeni

Zafizeni opousti nase sklady v fadném obalu, na kterém jsou odpovidajici symboly a oznaceni.
V obalu se nachazi odpovidajici navod k obsluze. Jestlize by obal mél vykazovat Spatné zachazeni,
znamky poskozeni, musi se okamzité reklamovat u pfepravce a to sepsanim a podepsanim pro-
tokolu o Skodé. Na pozdéjsi reklamace nebude bran zfetel.

Dulezité upozornéni

Tento navod musi byt Fadné a pozorné precten, protoze obsahuje dulezité informace o bezpecénost-
nich prvcich, instalaci a pouziti.

» Tato doporuceni se vztahuji na tento vyrobek.

» Tento navod se musi fadné uschovat pro budouci pouZiti.

» Zabrante détem manipulovat s pfistrojem.

* Pfi prodeji nebo pfemisténi je nutno se presvédcit, Ze obsluha nebo odborny servis se seznamil s
ovladanim a instalacnimi pokyny v pfilozeném navodu.

» VVyrobek smi obsluhovat pouze zaskolena obsluha.

* Smi se pouzivat pouze ke hnéteni, Slehani, miseni, s pfidavnymi strojky k mleti masa a krouhani
zeleniny.

* Nesmi byt zpustén bez dozoru.

» Doporucuje se kontrola odbornym servisem minimalné 2x rocné.

* Pfi eventualni opravé nebo vymeéné dild musi byt pouzity originalni nahradni dily.

» VVyrobek se nesmi Cistit proudem vody nebo tlakovou sprchou.

* PFi poruse nebo Spatném chodu vyrobku je nutné odpojit veskeré privody (voda, elektfina, plyn)
a zavolat autorizovany servis.

* VVyrobce se vzdava jakékoli zodpovédnosti pfi poruchach zplsobenymi chybnou instalaci, nedodr-
Zenim shora uvedenych doporuceni, jinym uzivanim apod.



Instalace

Technické instrukce pro instalaci a regulaci.

K pouziti POUZE pro specializované techniky.

Instrukce, které nasleduiji, se obraci k technikovi kvalifikovanému pro instalaci, aby provedl vSechny
operace zpusobem co nejkorektnéjSim a podle platnych norem.

& Jakakoli €innost spojena s regulaci apod. musi byt vykonana pouze se zafrizenim odpojenym
ze sité. Je - li nutno udrzovat spotiebi¢ pod napétim je nutno dbat nejvyssi opatrnosti.

Umisténi

K regulaci ¢innosti spotfebiCe je zcela nutné, aby prostfedi - kuchyné - kde bude spotrebic instalovan
bylo dobfe vétrano (vzhledem k tomuto: necht se technik fidi platnymi normami UNI- IG 7129 - 7131)
-(CSN ....... ). Jestlize zafizeni bude umistnéno tak, ze bude v kontaktu se sténami nabytku, tyto
musi odolavat teploté az 60°C. Instalaci, sefizeni, uvedeni do provozu musi provést kvalifikovana
osoba, ktera ma k takovymto Ukondm opravnéni a to dle platnych norem.

Rozbalte pfistroj a zkontrolujte, zda se pfistroj neposkodil béhem pfepravy. Umistéte pfistroj na
vodorovnou plochu (maximalni nerovnost do 2°).

Pfistroj muze byt instalovan samostatné nebo v sérii s pfistroji nasi vyroby. Je nutno

dodrzovat minimalni vzdalenost 10 cm od hoflavych materiald. V tomto pfipadé je nutné
zabezpedit odpovidajici uUpravy, aby byla zabezpeCena tepelna izolace hoflavych c&asti.

& Bezpeénostni opatieni z hlediska pozarni ochrany podle CSN 061008 ¢&l. 21
* obsluhu spotiebite smi provadét pouze dospélé osoby
« spotfebié smi byt bezpe&né pouzivan v oby&ejném prostredi podle CSN 332000-1
* spotfebi€ je nutné umistit tak, aby stal nebo visel pevné na nehoflavém podkladu

Na spotfebic a do vzdalenosti mensi nez bezpecna vzdalenost od ného nesméji byt kladeny pfedméty
z hoflavych hmot (nejmensi vzdalenost spotfebice od hoflavych hmot je 10 cm).

* informace o stupni hoflavosti béznych stavebnich hmot uvadi tabulka nize

Tabulka: stuperi hoflavosti stavebni hmoty zafazené do st. hoflavosti (CSN 730823) hmot

a vyrobku

A nehorlavé zula, piskovec, betony, cihly, keramické obkladacky, omitky

B nesnadno hoilavé akumin, heraklit, lihnos, itaver

C1 tézce hoflavé drevo, listnaté, preklizky sirkoklit, tvrzeny papir, umakart

C2 stfedné hoflavé drevotfiskové desky, solodur, korkové desky, pryz, podlahoviny
C3 lehce hoflavé drevovlaknité desky, polystyrén, polyureten, PVC

SpotiebiCe musi byt instalovany bezpecnym zplsobem. Pfi instalaci musi byt dale respektovany
pfislusné projektove, bezpecnostni a hygienické predpisy dle:

« CSN 06 1008 pozarni bezpeénost lokalnich spotfebiéli a zdrojd tepla
+ CSN 33 2000 prostiedi pro elektricka zafizeni
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Predpis pro instalaci a navod k pouziti pro univerzalni roboty
Dulezité:

Vyrobce neposkytuje zadnou zaruku na zavady, vzniklé v dusledku nespravného pouzivani,
nedodrzovani instrukci obsazenych v Navodu k pouziti a Spatnym zachazenim se spotfebici.

Instalace:

Instalaci, upravy a opravy spotfebi€ll pro velkokuchyné, tak jako i jejich demontaz, mohou byt
provadény pouze na zakladé smlouvy o udrzbé, tato smlouva muze byt uzaviena s autorizovanym
prodejcem, pficemz musi byt dodrZzovany technické predpisy a normy a pfedpisy tykajici se instalace,
elektrického pfivodu a bezpecnosti prace.

Odvétravani mistnosti v niz je spotfebi¢ nainstalovan musi byt v souladu s platnymi normami
a predpisy. Spotfebi€¢ mize byt nainstalovan samostatné nebo v sérii s jinymi nasimi spotrebici.
Je tfeba respektovat minimalni vzdalenost 10 cm od spotfebice, aby se zabranilo eventualnimu
kontaktu se sténami z hoflavého materialu.

DoporuCujeme téz, aby byla pfijata patficna opatfeni proto, aby byla zajisténa tepelna izolace
hoflavych €asti napfiklad instalovanim ochrannych prvkl proti salani. Je téz nutné, aby spotfebice
byly instalovany bezpeéné. Nozi¢ky je mozno sefidit a tak vyrovnat eventualni nerovnosti a rozdily.

Pripojeni elektrického kabelu do sité

Instalace elektrického pfivodu - tento pfivod musi byt samostatné jistén. A to odpovidajicim jistiCem
jmenovitého proudu v zavislosti na pfikonu instalovaného pfistroje. Pfikon pfistroje zkontrolujte na
vyrobnim Stitku na boku pfistroje.

Svorkovnici pfistroje naleznete ve spodni ¢asti zadniho panelu. Pfipojeny zemnici vodi€ musi
byt delSi nez ostatni vodiCe. Pfistroj pfipojte pfimo na sit, je nezbytné vloZit mezi spotiebi¢ a sit
vypina¢ s minimalni vzdalenosti 3 mm mezi jednotlivymi kontakty, ktery odpovida platnym normam
a zatizenim. Pfivod uzemneéni (zlutozeleny) nesmi timto spinacem byt pferusen.

V kazdém pfipadé pfivodni kabel musi byt umistén tak, Ze v Zzadném bodé nedosahne teploty o 50
stupnud vyssi nez prostiedi. Nejprve nez bude spotiebi¢ pfipojen do sité je nutné se ujistit, ze:

* pfivodni jisti€ a vnitfni rozvod snesou zatizeni spotiebiCe (viz Stitek matrice)

» rozvod je vybaven G&innym uzeménim podle norem (CSN) a podminek danych zakonem

» zasuvka nebo vypinac v pfivodu jsou dobfe pfistupné od spotfebice

Vzdavame se jakéko-li zodpovédnosti v pripadé, ze tyto normy nebudou respektovany
a v pripadé poruseni vyse uvedenych zasad.

Pfed prvnim pouzitim musite pfistroj vydistit viz. kapitola ,&isténi a udrzba“. Spotfebi¢ musi byt
uzemnén pomoci Sroubu se znackou uzemnéni.
Udrzba

Doporucuje se nechat pfistroj alespon 2x ro¢né prekontrolovat odbornym servisem. Veskeré zasahy
do pristroje mize provadét pouze kvalifikovana osoba, ktera ma k takovym to ukonim opravnéni.

NAVOD K POUZTi

Pozor! Stroje pfipevnéné na prepravnich paletach je tfeba z téchto palet sejmout. Nez-li zacnete
pfistroj pouzivat, je nutné z celého povrchu sejmout ochranné félie a vSechny obaly a prepravni
upevnéni, a pak jej dobfe omyt vodou se saponatem na nadobi, a poté otfit Cistou vodou.

Dodrzujte maximalni naplnéni kotlika dle pfilozenych tabulek. P¥i pretizeni zafizeni hrozi
poskozeni prevodového ustroji nebo uchyceni nastroji. Jakakoliv mechanicka deformace
systému uchyceni nastroju neni tudiz brana jako zaruc¢ni vada!



Bezpecénostni upozornéni

/\ Dulezite:
Nikdy nesahejte do prostoru kotliku za chodu zafizeni. Hrozi nebezpedi urazu. Nikdy nespoustéjte
stroj pfi otevieném krytu.
Pracovni poloha kotliku a krytu je jisténa bezpecnostnimi mikrospinaci. PFi jakékoliv zméné polohy
kotliku nebo krytu z pracovni polohy dojde k vypnuti zafizeni. Opétovné zapnuti se provede tlacitkem
START po uvedeni kotliku a krytu do spravné polohy. Nikdy neprovadéjte jakékoliv upravy na
mikrospinacich.
NepfetéZujte zafizeni. Pokud pfi provozu klesaji otacky zastavte stroj a odeberte ¢ast zpracovavané
potraviny z kotliku.
Pro jednotlivé pracovni postupy pouzivejte pouze nastroje k tomu uréené. Nastroje volte dle tabulky

(str. 9).

Hak: tézka tésta (chlebové, knedliky, pizza a pod.)

Misic: lehka tésta (jemné pecivo, susenky), dortové polevy a zeleninové salaty)
Slehaci metly: Slehacka, majonézy, snih z bilk a palacinky

Vymeéna pracovniho nastroje

Pfi vyméné nastroje spustime kotlik do dolni polohy. Nastroj pfizvedneme, pooto€ime proti sméru
hodinovych ruci¢ek a spustime dolu a sundame z hfidele. Novy nastroj nasuneme na hfidel podle
polohy bajonetového zadmku a pootoCime na doraz ve sméru hodinovych ruciek a spustime do
pracovni polohy. Kotlik vratime do pracovni polohy.

Sejmuti a nasazeni kotliku (obr. 9)

Pokud je tfeba sejmout kotlik, sjedeme s kotlikem z pracovni polohy do mezni dolini polohy. Vyjmeme
pracovni nastroj. Uvolnime zajiStovaci paky (C) na ramenech, kotlik sejmeme z vodicich ¢epu (B)
a vysuneme jej dopfedu. Pfi usazeni kotliku zpét nejprve nasuneme zadni stredici ¢ep (D) na kotliku
do otvoru (E) na plasti stroje a poté usadime boéni uchyty (A) na vodici koliky. Upevnime pracovni
nastroj a kotlik opét umistime do pracovni polohy.

Volba rychlosti rotace nastroje

Stroje maji tfi provozni rychlosti, které volime dle typu pouZitého nastroje, mnoZstvi a druhu
zpracovavané naplné kotliku. Spravnou rychlost urcite:

Hak: rychlost 1
Misic: rychlost 1 a 2
Slehaci metly: rychlost1,2 a3

typ RM-500 ma otocné tacitko se stupnici od 1 do 10 (60 - 260 ot./min.)
Zapnuti a vypnuti stroje

Po navoleni pozadované rychlosti zapneme stroj tlaCitkem START. Zastaveni provedeme stlatenim
tlaitka STOP. Pro opétovné spusténi stroje je nutné uvolnit tlacitko STOP (u modelu RM-800
opétovnym stisknutim, u ostatnich typt pootocenim ve sméru Sipek) a stisknout opét tlacitko START.
U modeld vybavenych ¢asovym spinacem pootocenim vpravo nastavite ¢as chodu v rozsahu 1 - 15
min a stisknete tlacCitko start. Stroj se samocinné vypne po uplynuti nastaveného ¢asu. Pokud chcete
dobu béhu ovladat dle potfeby pootocite Casovadem v protisméru hodinovych rucicek a stisknete
tlacitko START. Stroj vypnete stisknutim tlaCitka STOP. Pozor! Pokud je €asovaé¢ v poloze ,,0
stroj nepracuje!

U typu RM-500 oto&ime ovladacem na stupen 1 dle druhu jidla, mnozstvi a konzistence pfidavame
na pozadovanou rychlost od 1 do 10 (60 - 260 ot./min.). Pro vypnuti oto€ime ovladacem do polohy
OFF

Model RM-800 je vybaven tepelnou pojiskou proti pretizeni motoru. Po vypadnuti pojistky poCkejte
cca 1 min, odeberte ¢ast naplné kotliku, pojistku odblokuijte (zatlatenim) a stroj opét zapnéte. Pokud
se Cetnost vypadku zvysSuje je tfeba zavolat servisni organizaci!

Usazeni kotliku do pracovni polohy

U modeld RM 500, 800, 100 a 200 se kotlik zdvihne do pracovni polohy pomoci manipulaéni
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paky. Paku je nutné pfesunout do aretaéni polohy, jinak dojde pfi chodu k poklesu kotliku a vypnuti
mikrospinace.
U modell RM 22 - 60 je zdvih kotliku zabezpeen pomoci ota¢eni manipulaénim kolem.

Pridavna zarizeni

K modelim univerzalnich robotl s typovym oznacenim ,H* Ize pfipojit mlynek na maso nebo krou-
hacku zeleniny. Pripojeni a odejmuti nastavcti provadéjte vzdy za klidu stroje! Pokud nedodrzite
tento pozadavek hrozi poranéni nebo poskozeni stroje.

Po nasazeni nastavce postupujte nasledujicim zpusobem: (obr. 8)

 sejméte plastovy kryt z vystupu nahonu

* povolte kfidlovou matici (C)

* namazte hfidel jedlym tukem a nasurite jej do pfiruby (D)

» stfedici Cep (A) musi zapadnout do otvoru (B) v pfirubé

» zajistéte nastavec utazenim matice (C)

Rychlosti pouzivané pro nastavce

Mlynek na maso: rychlost 1 a 2 (RM-500 stupnice 1 az 10, rychlost 70 az 308 ot./min.)
Krouhacka zeleniny: rychlost 1, 2 a 3 (RM-500 stupnice 1 az 10, rychlost 70 az 308 ot./min.)

Cisténi a udrzba
POZOR! Zafizeni se nesmi distit pfimou nebo tlakovou vodou.

Cistéte zafizeni denn&. Denni Udrzba prodluZuje Zivotnost a udinnost zafizeni. Pfed zapodetim
Cisténi se presvédcte, jestli jste odpojili zafizeni od elektrického proudu. Vzdy vypnéte hlavni
pfivod k zafizeni. Nerezové €asti omyjte vihkym hadrem se saponatem bez hrubych &astecek,
poté vSe oplachnéte Cistou vodou a vytiete do sucha. Nepouzivejte abrasivni nebo korosivni Cistici
prostredky.

1 az 2 krat rocné zkontrolovat mnozstvi maziva v planetovém soukoli, popfipadé doplnit (napf.
TEXACO KP 0/1 K30).

Jak postupovat v pripadé poruchy

Vypnéte elektricky pfivod a zavolejte servisni organizaci prodejce.

/\ UPOZORNENI

Zaruka se nevztahuje na vSechny spotiebni dily podléhajici béZnému opotfebeni (gumova tésnéni,
zarovky, sklenéné a plastové dily atd.). Zaruka se téZ nevztahuje na zafizeni pokud neni provedena
instalace v souladu s navodem — opravnénym pracovnikem dle odpovidajicich norem a pokud
bylo se zafizenim neodborné manipulovano (zasahy do vnitiniho zafizeni) nebo bylo obsluhovano
nezaskolenym personalem a v rozporu s navodem k pouziti, dale se nevztahuje na poSkozeni
pfrirodnimi vlivy €i jinym vnéjSim zasahem.

A Prepravni obaly a zafizeni po ukonéeni zivotnosti odevzdejte do sbéru.



Kapacitni moznosti

Produkt

Bramborova kase
PiSkotové tésto
Slehané krémy
Majonéza
Chlebové tésto
Pizza tésto tézké
Pizza tésto stredni
Pizza tésto lehké
Wafle a horka tésta
Kolace

Buchtové tésto
Slehany snih

Téstoviny

RM-500 RM-800 RM

-100 RM-200 RM -22

1,3 kg 2,1 kg 3,5 kg 6,8 kg 7 kg 10,4 kg 13,6 kg 16 kg 18,2 kg
0,9 kg 1,4 kg 3,25 kg 9,5 kg
1,41 2,31 251 4,21 51 571 8,61 10,51 11,411
1,41 2,31 251 111
1,2 kg 1,8 kg 4 kg 6,8 kg 7 kg 13,6 kg 15,9 kg 22,7 kg 31,8 kg
0,6 kg 1,2 kg 2,5 kg 4 kg 5kg 6,4 kg 13,6 kg 16 kg 18,2 kg
0,75 kg 1,5 kg 3,5kg 4,5 kg 7 kg 9,1 kg 15,9 kg 22,7 kg 31,8 kg
1 kg 9,1 kg 18,2 kg 22,7 kg 27,3 kg 31,8 kg
151 11,61 15,21 191 22,81
9,5 kg 7,5 kg 13,6 kg 18,2 kg 21,4 kg 25 kg
8,5 kg 123kg | 159kg 19 kg 22,7 kg
0,31 0,41 0,51 1,041 11 1,41 1,61 1,91 211
0,4 kg 0,5 kg 2,3 kg 3,6 kg 6,8 kg 10 kg 13,6 kg

Uréeni typu nastroje pro jednotlivé prace

Produkt

Bramborova kase
PiSkotové tésto
Slehané krémy
Majonéza
Chlebové tésto
Pizza tésto tézké
Pizza tésto stredni
Pizza tésto lehké
Wafle a horka tésta
Kolace

Buchtové tésto
Slehany snih

Téstoviny

Rychlostni stupné pro jednotlivé nastroje

RM-500 RM-800 RM

-100 RM-200 RM -22
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Rozmérovy nacrtek (obr.1)

-1 RM-800

RM=-80

Ovladaci panely (obr. 2)

(A) otackomar
Pozice OFF - vypnuto

@ Otacky: 1-nejpomalejsi 10-nejrychlejsi

@ Tlagitko STOP (aretacni)

Tlagitko START

@ Tlagitko STOP (aretacni)

Tlagitko START
© Paka razeni
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@ Tlagitko STOP (aretacni)

Tlagitko START

Detail paky razeni (obr. 3) Pojistka uzavreni krytu (obr. 4)

@ Paka ovladaci fazeni

Poloha - rychlost 1

@ Poloha - rychlost 2

@ Poloha - rychlost 3

Mikrospina€ pracovni polohy kotliku
(obr. 7)

1




Nastavec mlynek na maso (obr. 8)

@ Stiedici Gep

PFiruba se stfedicim otvorem
© Pojistny Sroub

@ PfFiruba vystupu pfipojeni

@ Masomlynek - nastavec

@ Uchyt pro vodici ¢ep

Cep vodici

@ Paka zajisténi kotliku

@ Cep stredici

@ Otvor pro stfedici ¢ep
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Schéma zapojeni pro RM 500 (obr. 12)
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Schéma zapojeni pro RM 800, RM 100 - 200 (obr. 10)

F': E— ] F1 Tepelna pojistka
1 < |
e gl f* .a ) F2 Mikrospina¢ krytu
] —au ) f
il B | FR1 Svorkovnice
= _ |
PRy LLTTi2 . IC Deska elektroniky
LLLLL]]P i S1 Stop tlagitko
e 111111 By !
==11 101 S2 Modul start + éasovy spinaé
© [ Qelsflelafl=[r © ( M Y} |
| e iy \ /
| |00 Nl & M1 Motor
| =) _";-C-J,_t o M1 1/4HP
I lo_ (I o

T=c ru-900

RM 100, 200

S1 Tlacitko STOP bezpecénostni 1 e e e e e e
L1
82 Tlacitko START L2
-T1 Zﬁ
S3 Mikrospina¢ krytu ’_"
24y ov ].L 3“ 5 |
S4 Mikrospinac kotliku -FU [] -KM1 [] 1
g3
KM1  Styka¢ 230V 50Hz 24V il ¥ 2497
-S4\

K1 Casovad

\
- |
FR1 Relé 2 . i
L -s2 ‘
M1 Motor 1-fazovy N \

" } PE
T1 Transformator or b
FU Pojistka 1A _ﬂ_?“ M1 1/2 HP

4  STOP 3 START 1
AT 3| =
{ ] z
TRANSFORMATOR 24V
MOTOR

S SERTSEURE RM 100, 200

TTi123aLLLL

H
i
by}
<L
o
<
z
g - -5
D B
s - |IJ| -
14 13 ¥ o e e
4 3 )
win306u3 - iz = $ %
: n S % e
AT
4 7

14



PE
L1
L2

L3

Schéma zapojeni pro RM 22 - 60 (obr. 11)
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seznam servisnich organizaci:
CZ: RM GASTRO CZ s.r.o., Nachodska 818/16, Praha 9, tel. +420 281 926 604,
info@rmgastro.cz, www.rmgastro.cz

SK: RM Gastro Slovakia, Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom, tel. +421 32 7717061,
obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk
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Firma RM Gastro przekazuje w Panstwa rece to urzadzenie z nadzieja,
ze stanie sie ono zrédiem komfortu pracy, dochodéw i inspirac;j.

Niniejsza instrukcja ma na celu usprawnienie pracy z urzadzeniem

i ochrone bezpieczenstwa uzytkownika, dlatego prosimy o uwazne jej przeczytanie.

1. Wstep

Producent nie odpowiada za posrednie lub bezposrednie szkody wynikte ze ztej instalaciji,
konserwaciji, niewtasciwego uzytkowania lub nieprzestrzegania przepiséw wymienionych w tej
instrukciji.

2. Informacje bezpieczenstwa

Polecenia wazne sg dla modeli: RM-500 / RM-800 / RM-100 / RM-200 / RM-22 / RM-30 / RM-40 /
RM-50RM-60 / RM-100 / RM-200 / RM-22 / RM-30 / RM-40 / RM-50 / RM-60 / RM - 80B / RM - 80A

Instrukcje nalezy starannie przechowywac.

Urzgdzenie moze obstugiwac wytgcznie osoba dorosta i przeszkolona. Zabrania sie obstugiwania
urzgdzenia osobom pod wplwem alkoholu lub $rodkéw odurzajgcych. Nie pozostawiac
pracujgcego urzgdzenia bez dozoru.

Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzgdzenia nalezy sie upewnic, ze obstuga lub serwis
zapoznat sie z instrukcjg obstugi i montazu.

Zaleca sie przeglad urzadzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikOw serwisu.
Przy wymianach czesci uzywac oryginalnych czesci zamiennych. Zabrania sie dokonywania
napraw przez osoby nieupowaznione pod grozbg utraty gwaranc;ji.

Urzadzenia nie nalezy czysci¢ pod biezgcg wodg lub wodg pod cisnieniem.

W przypadku wystgpienia awarii urzgdzenia nalezy bezzwtocznie odtgczy¢ wszelkie zasilanie oraz
wezwaé autoryzowany serwis. Zabrania sie uzywania urzgdzenia niesprawnego technicznie
Osoby obstugujgce powinny by¢ ubrane w czyste i higieniczne ubranie ochronne, zapewniajgce
bezpieczng i wygodng obstuge. Istnieje niebezpieczenstwo wciggniecia luznych elementow
(bizuteria, wiosy, rekawy) !

Urzgdzenie nie moze by¢ instalowane na wolnym powietrzu i narazone na dziatanie czynnikdéw
atmosferycznych.

Niestosowanie sie do podanych instrukcji i wskazéwek BHP moze powodowac urazy w wyniku
porazenia pragdem elektrycznym jak rowniez urazy mechaniczne np. uderzenia, otarcia.
Nieprzestrzeganie zasad higieny (czystosci) i nalezytej konserwacji moze powodowaé
zagrozenia biologiczne np. zatrucia, kontakt zywnosci z narzedziami roboczymi i ostonami
w strefie spozywczej.



3. Opis i dane techniczne

Tabliczka znamionowa znajduje sie na bocznej Scianie urzgdzenia. Przed instalacjg nalezy zaznajomic¢
sie z instrukcjg podfgczenia instalacji elektryczne.

Wszystkie urzadzenia posiadajg znak CE.

Urzadzenie nie emituje hatasu powyzej 70 dB.

Pojemnos¢ dziezy Napiecie Warto$¢ bezpiecz-  Przytgcze maksy- Predkosc¢ (obr./min.) Wymiary
1 2 8 (cm)

Model urzadzenia () (VIHz) nika (A) maine (W)

RM-500 5 230/50 1x16 750 60 - 260 38 x31x45,5 16

RM-800 8 230/50 1x16 200 132/284 /590 40 x 30 x 58 25

RM-100 10 230/50 1x16 250 106 / 196 / 358 45x41x73,5 65

RM-200 20 230/50 1x16 370 106 /196 / 358 45 x 47 x 80 80

RM-22 20 400 /3N /50 3x16 550 102 /183 /352 56 x 57 x 91 110

RM-30 30 400/ 3N /50 3x16 750 99/176 /320 67 x 57 x 116 180

RM-40 40 400/3N /50 3x16 1200 99 /176 /320 73 x 64 x 130 250

RM-50 50 400/3N /50 3x16 1500 99 /176 /320 73 x64 x 130 270

RM-60 60 400/ 3N /50 3x16 2250 99/176 / 320 73 x 64 x 130 270

RM-100 10 230/50 1x16 250 106 /196 / 358 45x41x73,5 65

RM-200 20 230/50 1x16 370 106/ 196 / 358 45 x 47 x 80 80

RM-22 20 400/3N /50 3x16 550 102 /183 /352 56 x 57 x 91 110

RM-30 30 400 /3N /50 3x16 750 99 /176 /320 67 x 57 x 116 180

RM-40 40 400/3N /50 3x16 1200 99/176 /320 73 x 64 x 130 250

RM-50 50 400/3N /50 3x16 1500 99 /176 /320 73 x 64 x 130 270

RM-60 60 400/3N /50 3x16 2250 99/176/ 320 73 x64 x 130 270

RM-80B 80 400 /3N /50 3x16 2237 - 125 x 90 x 180 470

125 x 90 x 180

RM-80A 80 400/3N /50 3x16 2237 470
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4. Instalacja i umiejscowienie

Jakiekolwiek czynnosci montazowe i regulacyjne powinny by¢ wykonywane, gdy urzadzenie
jest odlaczone od sieci. Jesli w procesie regulacji konieczne jest zasilanie urzagdzenia, nalezy
zachowacé szczego6lng ostroznosé.

Montaz, demontaz oraz wszelkie przerobki powinny by¢ przeprowadzone na podstawie pisemnej
umowy z autoryzowang firmg serwisowg, z zachowaniem przepiséw zgodnych z obowigzujgcymi
normami w sprawie montazu i podtgczenia urzgdzenia.

Montaz, regulacje oraz oddanie do uzytku musi przeprowadzi¢ osoba o odpowiednich kwalifikacjach
- posiadajgca uprawnienia elektryczne zgodne z obowigzujgcymi normami.

Urzadzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzadzeniami naszej produkgciji.

Urzgdzenie moze styka¢ sie tylko z materiatami odpornymi na temperatury wyzsze niz 60°C
- w przeciwnym wypadku konieczne jest zabezpieczenie dodatkowymi materiatami izolujgcymi lub
zachowanie conajmniej dziesieciocentymetrowego odstepu.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej, poziomej powierzchni (z max. nierownoscig do 2°)
i wypoziomowac za pomocg regulacji nézek.

5. Podigczenie do sieci elektrycznej

Przewdd elektryczny powinien posiada¢ oddzielny bezpiecznik, odpowiadajgcy mocy instalowanego
urzadzenia. Moc urzgdzenia nalezy skontrolowaé na tabliczce znamionowej umieszczonej z tytu
urzgdzenia.

Listwa zaciskowa znajduje sie na spodzie tylnej czesci obudowy.

Przewdd uziemienia musi by¢ dtuzszy od pozostatych przewoddw.

Urzgdzenie nalezy podtgczy¢ do sieci. Miedzy urzgdzeniem a siecig nalezy zamontowac wytgcznik
zabezpieczajgcy zgodny z normami. Przewdd uziemiajgcy nie moze by¢ podtgczony do tego
wytgcznika.

Kabel elektryczny powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym punkcie nie osiggnat temperatury
0 50° wyzszej od otoczenia.

Przed podtgczeniem do sieci nalezy sprawdzi¢ czy:

* bezpiecznik wewnetrzny oraz instalacja sg odpowiednie do obcigzenia urzgdzenia
(patrz tabliczka znamionowa)

* instalacja posiada uziemienie zgodne z normami

* wytgcznik zabezpieczajgcy jest tatwo dostepny

* urzadzenie jest uziemione za pomocg Sruby z oznaczeniem uziemienia.



6. Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem nalezy:
» Sciggnac¢ wszelkie folie zabezpieczajgce
* przemycC urzgdzenie wodg z ptynem do mycia naczyn, zmyc¢ detergent i wytrze¢ do sucha

A Nie nalezy pozostawia¢ pracujacego urzadzenia bez dozoru.
Zagladanie z bliska do dziezy i wktadanie do niej rak, gdy urzadzenie pracuje grozi urazem!

Urzadzenie jest przystosowane do ugniatania, ubijania i mieszania. Dodatkowe narzedzia do mielenia
miesa i siekania warzyw sg dostepne w ofercie RM GASTRO.

Nalezy $cisle przestrzega¢ maksymalnego poziomu zapetnienia dziezy (patrz tabela). Usterki
powstate na skutek pracy przy przepetnienionej dziezy nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.

Mikroprzetacznik bezpieczenstwa (rys. 7)

Urzadzenie jest wyposazone w mikroprzetgcznik bezpieczenstwa, ktory zatrzyma wszystkie
funkcje robota w przypadku, gdy zostanie zmieniona pozycja dziezy. Ponowne uruchomienie
nastgpi po nacisnieciu przycisku START, gdy dzieza zostanie przywrdcona do prawidtowej pozyciji.
Mikroprzetgcznik stanowi zabezpieczenie dla zycia i zdrowia uzytkownika, dlatego nigdy nie nalezy
dokonywac¢ w nim jakichkolwiek zmian!

Chroh urzadzenie przed przecigzeniem. Jesli zauwazysz spadek wydajnosci w trakcie pracy,
zatrzymaj urzadzenie i wyjmij czesciowo zawartos¢ dziezy. Dla kazdego typu pracy nalezy uzywac
wytgcznie narzedzi przeznaczonych w tym celu (patrz tabela na nastepnej stronie).

Hak: ciezkie ciasta (chleb, kluski, pizza itp.)
Mieszadto: lekkie ciasta (ciasta, ciastka, polewy do ciast, safatki itp.)
Rézga: bita Smietana, majonezy, biatka jajek, nalesniki

Wymiana narzedzia pracy
Przy wymianie narzedzia nalezy ustawi¢ dzieze w dolnej pozycji. Podnie$ zamontowane narzedzie,
obré¢ w lewo, pociggnij w dot i zdejmij z watu. Nowe narzedzie mocujemy na wale zaciska sie zamek
bagnetowy, obracamy narzedzie w prawo i przesuwamy w dot do pozycji pracy. Dzieze ustawiamy
spowrotem do pozycji pracy.

Zdejmowanie i nakltadanie dziezy (rys. 9)

Utuz dzieze w dolnej pozycji. Usun narzedzie pracy. Zwolnij obie dzwignie blokujgce (C) na ramionach,
zdejmij dzieze z wypustek (B) i wysun go do przodu.

Przy zakfadaniu dziezy najpierw nasuwamy jg na wat tylny (D), nastepnie nasadzamy otwory (A) na
wypustki ( B). Zasun obydwie dzwignie blokujgce (C) na ramionach urzgdzenia.

Upewnij sie, ze dzieza jest prawidtowo zamontowana.

Umieszczenie dziezy w pozycji roboczej
Modele: RM 500, 800, 100 i 200 unies$ dzieze przy pomocy dzwigni do momentu zablokowania.
Modele: RM 22 - 60 udzwig dziezy nastepuje po przekreceniu kota manipulacyjnego.

Wybor predkosci
Urzgdzenie pracuje w trzech predkosciach, ktéych nalezy uzywac¢ w zaleznosci od zamocowanego
narzedzia roboczego oraz ilosci i rodzaju przetwarzanego produktu. Prawidtowa predkosc:

Hak: 1
Mieszadto: 1i2
Rézga: 1,2i3

Model RM-500 ma pokretto regulacji ze stopniami 1- 10, odpowiadajgcymi 60 - 260 obr./min.

A Predkosé obrotéw mozna zmienié¢ dopiero po zatrzymaniu pracy urzgdzenia!



Wiaczenie i wylaczenie urzadzenia (rys. 2)

Wt6z produkty do dziezy

Podtgcz do sieci kabel zasilajgcy

Natéz ostone dziezy

Unie$ dzieze maksymalnie za pomocg korby

Wybierz predkosc¢

Nacisnij przycisk START

Zatrzymanie pracy nastgpi po nacisnieciu przycisku STOP

Dla ponownego uruchomienia nalezy zwolni¢ przycisk STOP oraz nacisna¢ przycisk START

W modelach wyposazonych w czasowy wytgcznik, nalezy przekreci¢ go w prawo, usatwiajagc

czas 1- 15 min a nastepnie nacisng¢ przycik START. Urzadzenie samo sie wytgczy po uptynieciu

nastawionego czasu. Mozesz tez wytgczy¢ urzgdzenie naciskajgc STOP. Jesli pokretto czasu

nastawione jest na wartos¢ ,0“ urzadzenie nie rozpocznie pracy.

10. W modelu RM-500 nalezy ustawi¢ warto$¢ pomiedzy 1 a 10 (60 - 260 obr/min.) w zaleznosci od
obrabianej zywnosci. Aby wytgczy¢ nalezy przekreci¢ pokretto do pozyciji OFF

©CoOoNOO kDN~

Model RM-800 wyposazony jest w termostat bezpieczenstwa. Jesli termostat zadziata, nalezy
odczeka¢ min. jedng minute, wyjg¢ zawartos¢ dziezy, odblokowaé bezpiecznik (obracajgc go)
i ponownie wigczy¢ urzadzenie.

Jesli termostat bezpieczenstwa czesto powoduje wytgczenie urzgdzenia nalezy skontaktowaé sie
Z serwisem.

W miksery wbudowane sg mikrobezpieczniki, ktore blokujg uruchomienie urzgdzenia dopoki nie
zostang spetnione dwa warunki:

- dzieza musi by¢ maksymalnie uniesiona do gory (w zaleznosci od modelu dzieze unosi sie za
pomocg korby lub kota - patrz rys. 5 6)

- w modelach posiadajgcych stalowg ostone dziezy (krate), musi by¢ ona zasunieta i catkowicie
ograniczac¢ dostep do narzedzia roboczego.

7. Przystawki

W modelach robotéw z oznaczeniem ,H” mozna podtgczy¢ maszynke do mielenia
miesa lub szatkownice warzyw. Dodatkowe narzedzie nalezy zaktadaé przy wytgczonym
urzadzeniu!

Po natozeniu przystawki:

zdejmij plastikowg ostone z napedu

odkrec¢ srube motylkowg (C)

naoliw watek jadalnym olejem wt6z go do kotnierza (D)
wypustka (A) musi znalez¢ sie w otworze (B)

dokre¢ srube motylkowg (C)

Predkosci uzywane do przystawek:
Wilk: 1i2 (RM-500 w skali 1-10 predkos¢ 70 do 308 obr./min.)
Szatkownica warzyw: 1,213 (RM-500 w skali 1-10 predkos¢ 70 do 308 obr./min.)



Mozliwosci pojemnosciowe (ilosci orientacyjne):

Produkt RM-500 RM-800 RM-100 RM-200 RM-22 RM-30 RM-50 RM-60 RM-80
Purre ziemniaczane 1,5 kg 2,1 kg 3,5kg 6,8 kg 7 kg 10,4 kg 16 kg 18,2 kg 23,5 kg
Biszkopt 0,9 kg 1,4 kg 3,25 kg 9,5 kg
Bite kremy 1,51 231 251 4,21 51 571 10,51 11,411 13,81
Majonez 1,51 2,31 251 111
Ciasto chlebowe 1,2 kg 1,8 kg 4 kg 6,8 kg 7 kg 13,6 kg 22,7 kg 31,8 kg 48,7 kg
Ciasto na pizze ciezkie 0,7 kg 1,2kg 2,5 kg 4 kg 5kg 6,4 kg 16 kg 18,2 kg 22,4 kg
Ciasto na pizze Srednie 0,8 kg 1,5 kg 3,5kg 4,5 kg 7 kg 9,1kg 22,7 kg 31,8 kg 48,7 kg
Ciasto na pizze lekkie 9,1 kg 18,2 kg 27,3 kg 31,8 kg 40,7 kg
Wafle i gorace ciasta 11,61 191 22,81 30,51
Kotacze 7,5kg 9,5 kg 13,6 kg 21,4kg 25 kg 31,8kg
Ciasto drozdzowe 8,5 kg 12,3 kg 19 kg 22,7 kg 29,8 kg
Piana z biatek 031 041 051 1,041 11 141 191 211 2,81
Makarony 0,3 kg 0,5 kg 2,3kg 3,6 kg 10 kg 13,6 kg 20,2 kg

Wybor narzedzia do odpowiedniej pracy:

Produkt RM-500 RM-800 RM-100  RM-200 RM-22 RM-30 RM-50 RM-60 RM-80
Purre ziemniaczane ° ° [ [ [ [ [ [ °
Biszkopt ° e o o o °
Bite kremy ° ° ° ° ° ° ° ° °
Majonez [ [ ° [
Ciasto chlebowe ° ° ° ° ° ° ° °
Ciasto na pizze ciezkie ) () ° ) )
Ciasto na pizze srednie ) ° ° ° °
Ciasto na pizze lekkie () ° ° ° )

Wafle i gorace ciasta

Kotacze ° ° ° o o ° o o o o o o °
Ciasto drozdzowe

Piana z biatek ° ° ° ° ° ° ° ° °

Makarony ° ° ° ° ° ° °

Predkosci dla odpowiednich narzedzi:

Narzedzie Predkos¢

Rézga 1-2-3

Mieszadto 1-2

Hak 1-2



8. Czyszczenie i konserwacja

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢ doptyw pradu elektrycznego.

Urzadzenia nie nalezy czyscic:

* wodg pod ciSnieniem.

szczotkami metalowymi

Srodkami agresywnymi, zrgcymi i powodujgcymi korozje
Srodkami zawierajacymi drobiny cierne

chlorem

Nalezy czysci¢ regularnie. Codzienne mycie urzgdzenia przedtuza jego trwatosc¢ i funkcjonalnos¢.
Nierdzewne czesci mozna obmyc¢ wilgotng szmatka z ptynem do mycia naczyn i wytrze¢ do sucha.

1 -2 razy w roku nalezy skontrolowac ilos¢ smaru w przektadni. W razie potrzeby uzupetni¢ smar.

Przerwa w eksploatacji
Gdy urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy je doktadnie umy¢ i natozy¢ warstwe
ochronng stosujgc odpowiedni srodek oraz odtgczy¢ doptyw pradu elektrycznego.

Postepowanie w przypadku awarii:
Odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i wezwac firme serwisujgca.

Urzgdzenie to stuzy do uzytku profesjonalnego, dlatego powinno by¢ serwisowane przez
wykwalifikowanych specjalistow.

Zalecane jest podpisanie umowy z serwisem. Prawidtowa opieka techniczna nad urzgdzeniami moze
by¢ zapewniona przez uprawnionych serwisantow, ktdrzy zapewniajg zachowanie obowigzujgcych
norm i przepisow. Optymalna czestotliwoS¢ przegladow technicznych to 1x na 6 miesiecy, a przy
wyjatkowym obcigzeniu urzgdzenia 1x na 3 miesigce. Dzieki takim przeglgdom mozna unikngé¢
powazniejszych uszkodzen, a przez to obnizy¢ koszt eksploatacji urzgdzenia.



9. Rysunki i schematy

RYSUNKI WYMIAROWE (RYS. 1)

PANEL STEROWANIA (RYS. 2)

@ pokretto regulaciji obrotéw

pozycja OFF (wylgczone)
(C) obroty: 1-najnizsze, 10-najwyzsze

@ przycisk STOP (zatrzaskowy)

przycisk START
@ przycisk nastawiania czasu +

@ przycisk nastawiania czasu -
@ wyswietlacz czasu
@ przycisk STOP

przycisk START
(C) dzwignia zmiany biegow



PANEL STEROWANIA C.D. (RYS. 2)
RIV-22%30740550560,

=

@ przycisk STOP (zatrzaskowy)

przycisk START
@ wytgcznik czasowy

DZWIGNIA ZMIANY BIEGOW (RYS.3)  ZAMKNIECIE POKRYWY (RYS. 4)

@ dzwignia zmiany biegéw
predkosé 1
(C) predkos¢ 2
(D) predkosé 3

KORBA PODNOSZENIA DZIEZY
RM 100 | 200 (RYS. 5)

MIKROPRZELACZNIK POZYCJI
DZIEZY (RYS. 7)
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PRZYSTAWKA - WILK DO MIESA (RYS. 8)

(A) nasadka przystawki z wypustkg

otwor na wypustke
@ Sruba tgczgca, motylkowa

@ kotnierz robota
@ wilk do migsa

@ otwor
wypustka

(C) dzwignia blokujaca
(D) wypustka

@ otwor



SCHEMAT PODLACZENIA RM-500 (RYS. 10)

I_ 1 1.0mm
|_2 1.Dmm2
PE 1,0mnf w0~ - F1 wytgcznik
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SCHEMAT PODLACZENIA RM-800, RM 100-200 (RYS. 11)
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pm— - F1  wylacznik
F‘ ﬂﬁ:":l b —i_, - F2  mikroprzetacznik
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|52
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S2  modut START 53 ;f % \ l N
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SCHEMAT PODLACZENIA RM 22-60 (RYS. 12)
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przycisk STOP

przycisk START
mikroprzetgcznik pokrywy
mikroprzetgcznik dziezy
stycznik 230V 50Hz 24V
wytacznik czasowy
przekaznik

silnik 3-fazowy
transformator

ztgczka 1A
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10. Gwarancja

Gwarancja nie obejmuje zadnych czesci, ktére podlegajg naturalnemu zuzyciu (uszczelki, tancuchy,
zaréwki, czesci z tworzywa i szklane itp.). Gwarancja nie obejmuje rowniez urzgdzenia jesli podtgczone
byto niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce odpowiednich uprawnien. Gwarancja
nie obejmuje uszkodzen spowodowanych warunkami atmosferycznymi, przez osoby trzecie lub
nieodpowiednig eksploatacje.

Wykaz czesci i materiatow eksploatacyjnych jest dostepny u producenta.

KARTA GWARANCYJINA
Warunkiem koniecznym do udzielenia [&"m o J
gwarancji jest prawidlowo wypetniona e
karta gwarancyjna. Dokument ten - ][ N }
dostarcza i wypelnia firma montujaca Kupuiacy
i serwisujgca urzadzenie. I

wzér karty gwarancyjnej

RM GASTRO s.r.o. jako producent udziela rocznej gwarancji, ktéra jest realizowana przez dilera
(firme sprzedajaca urzadzenie). W przypadku, gdy diler nie jest w stanie dokona¢ naprawy lub
wymiany gwarancyjnej prosimy o bezposredni kontakt z importerem:

RM GASTRO Polska Sp. z 0. o. Firma serwisujgca:
ul. Skoczowska 94
43-450 Ustron
(33) 854 73 26
info@rmgastro.pl
www.rmgastro.pl



