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Prohlaseni o souladu s normami

Vyrobce prohlauje, ze pfistroje jsou v souladu s predpisy CEE 90/396, zakonem ¢&. 163/2002 Sb.
a €. 258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi, vyhlaskou ¢. 38/2001 Sb. a pfisluSnymi nafizenimi
vlady. Instalace musi byt uskuteCnéna s ohledem na platné normy.

Pozor, vyrobce se vzdava jakékoli odpovédnosti v pfipadé pfimych i nepfimych poskozeni, které
se vztahuji ke Spatné instalaci, nespravnhym zasahem nebo Upravami, nedostateCnou udrzbou,
nespravnym pouzivanim, a které jsou eventualné zplsobeny jinymi pfi¢inami, jez uvadi body
uvedené v podminkach prodeje. Tento spotfebi je urCen pouze pro odborné pouzivani a musi
byt obsluhovan kvalifikovanymi osobami. Casti, které byly po nastaveni zaji$tény vyrobcem nebo
poveéfenym pracovnikem, nesmi uzivatel prestavovat.

A Technicka data

Stitek s technickymi udaji je umistén na zadni &asti pristroje. Pied instalaci si prostuduijte elektrické
schéma zapojeni pfilozeném v navodu a vSechny nasledujici informace.

Rozmér Hmotnost Rozmér rostu
(cm) (kg) (cm)

Typ vyrobku

CWT-64 G 40x60x29v 4295 40 38 x42

CWT-66 G 60 x 60 x 29 v 6443 50 58 x 42

CWT-68 G 80x60x29v 8590 62 2x38x42

Kontrola obalu a zarizeni

Zafizeni opousti naSe sklady v fadném obalu, na kterém jsou odpovidajici symboly a oznaceni.
V obalu se nachazi odpovidajici navod k obsluze. Jestlize by obal mél vykazovat Spatné zachazeni,
znamky poskozeni, musi se okamzité reklamovat u prepravce a to sepsanim a podepsanim
protokolu o $kodé. Na pozdéjsi reklamace nebude bran zretel.

A Dulezité upozornéni

Tento navod musi byt fadné a pozorné precten, protoze obsahuje dllezité informace o bezpeénost-
nich prvcich, instalaci a pouziti.

* Tato doporuceni se vztahuji na tento vyrobek.

» Tento navod se musi fadné uschovat pro budouci pouZiti.

» Zabrante détem manipulovat s pfistrojem.

* Pfi prodeji nebo pfemisténi je nutno se presvédcit, Ze obsluha nebo odborny servis se seznamil
s ovladanim a instalaénimi pokyny v pfiloZeném navodu.

» VVyrobek smi obsluhovat pouze zaskolena obsluha.

* Smi se pouzivat pouze ke grilovani.

* Nesmi byt spustén bez dozoru.

* Doporucuje se kontrola odbornym servisem minimalné 2x ro¢né.

* Pfi eventualni opravé nebo vymeéné dild musi byt pouzity originalni nahradni dily.

* Vyrobek se nesmi Cistit proudem vody nebo tlakovou sprchou.

* Pfi poruse nebo Spatném chodu vyrobku je nutné odpojit veSkeré privody (voda, elektfina, plyn)
a zavolat autorizovany servis.

* VVyrobce se vzdava jakékoli zodpovédnosti pfi poruchach zplsobenymi chybnou instalaci, nedod
Zenim shora uvedenych doporuceni, jinym uzZivanim apod.



Instalace

Technické instrukce pro instalaci a regulaci.

K pouziti POUZE pro specializované techniky.
Instrukce, které nasleduiji, se obraci k technikovi kvalifikovanému pro instalaci, aby proved| vSechny
operace zpusobem co nejkorektnéj§im a podle platnych norem.

Jakakoli €¢innost spojena s regulaci apod. musi byt vykonana pouze se zafizenim odpojenym

ze sité. Je - li nutno udrzovat spotiebi¢ pod napétim je nutno dbat nejvyssi opatrnosti.
Umisténi

K regulaci ¢innosti spotfebiCe je zcela nutné, aby prostfedi - kuchyné - kde bude spotrebic instalovan
bylo dobfe vétrano (vzhledem k tomuto: necht se technik fidi platnymi normami UNI- 1IG 7129 - 7131)
-(CSN ....... ). Jestlize zafizeni bude umistnéno tak, ze bude v kontaktu se sténami nabytku, tyto
musi odolavat teploté az 60°C. Instalaci, sefizeni, uvedeni do provozu musi provést kvalifikovana
osoba, ktera ma k takovymto ukonim opravnéni a to dle platnych norem.

Rozbalte pfistroj a zkontrolujte, zda se pfistroj neposkodil béhem pFepravy. Umistéte pfistroj
na vodorovnou plochu (maximalni nerovnost do 2°). Pfipadné nerovnosti vyrovnejte pomoci
regulovatelnych noZicek.

Pristroj mUze byt instalovan samostatné nebo v sérii s pfistroji nasi vyroby. Je nutno dodrzovat

minimalni vzdalenost 10 cm od hoflavych materiald. V tomto pfipadé je nutné zabezpedit odpovidajici
upravy, aby byla zabezpecena tepelna izolace hoflavych ¢asti.

Bezpeénostni opatieni z hlediska pozarni ochrany podle CSN 061008 &l. 21
* obsluhu spotfebi¢e smi provadét pouze dospélé osoby

« spotfebi& smi byt bezpe&né& pouzivan v oby&ejném prostiedi podle CSN 332000-1

* spotfebi€ je nutné umistit tak, aby stal nebo visel pevné na nehoflavém podkladu

Na spotiebi¢ a do vzdalenosti mensi nez bezpecna vzdalenost od ného nesméji byt kladeny pfed-
méty z hoflavych hmot (nejmensi vzdalenost spotfebice od hoflavych hmot je 10cm).

« informace o stupni hoflavosti béznych stavebnich hmot uvadi tabulka nize

Tabulka: stupen hoflavosti stavebni hmoty zafazené do st. hoflavosti (CSN 730823) hmot a vyrob-
ka

A nehoflavé Zula, piskovec, betony, cihly, keramické obkladacky, omitky

B nesnadno hoflavé akumin, heraklit, lihnos, itaver

C1 tézce hoflavé dfevo, listnaté, pFeklizky sirkoklit, tvrzeny papir, umakart

C2 stiedné hoilavé drevotfiskové desky, solodur, korkové desky, pryZ, podlahoviny
C3 lehce hoflavé dfevovlaknité desky, polystyrén, polyureten, PVC

Spotrebie musi byt instalovany bezpeénym zplsobem. P¥i instalaci musi byt dale respektovany
pfislusné projektové, bezpelnostni a hygienické pfedpisy dle:

. C:)SN 06 1008 pozarni bezpecnost lokalnich spotfebicl a zdroju tepla
* CSN 33 2000 prostredi pro elektricka zafizeni



Kontrola tepelného vykonu

Trubka pro pfipojeni plynu

Plyn musi byt pfipojen trubkou z pozinkované oceli, médi nebo ohebnou ocelovou hadici a to
v souladu s platnymi normami. Kazdy pfistroj musi mit uzaviratelny kohout u pfivodu, aby se dal
snadno zastavit pfivod plynu. Po instalaci pfistroje musime zkontrolovat pfipadné uniky plynu. Nikdy
nekontrolujte Uniky otevienym ohném, je nutno pouzit materialy, které nezputsobuiji korozi. Pouzijte
napf. roztok mydlové vody. PFistroje prosly dukladnou kontrolou u vyrobce, udaje o typu plynu, tlaku
a typu pfistroje jsou uvedeny na &titku s charakteristikami.

Kontrola nastaveni pfistroje na typ plynu
Zkontrolujte, jestli je pFistroj uzpusoben na typ plynu, ktery pouzivate. U Stitku kazdého pfristroje je
napsan typ plynu na jaky je uzpusoben.

Pokyny pro prestavbu na jiné typy plynu

Pfistroje jsou nastaveny a zkontrolovany na zemni plyn (viz &titek pfistroje) Pfestavba na jiny druh
plynu musi byt vykonana kvalifikovanou osobou, trysky na jiny druh plynu jsou obsazZeny v bali¢ku
s navodem.

Vyména trysky hlavniho horaku

- odSroubujte horni Srouby, které drzi predni kryt

- vytahnéte kabel piezoel. zapalovace

- odSroubujte matici sundejte kryt - odSroubujte trysku a zaSroubujte novou na poZadovany typ
plynu viz tab. technickych dat, vratte kryt do plvodni polohy

Vyména trysky pilotniho horaku

Plamen pilotniho hofaku ma fixni pfivod vzduchu. Jedina Uprava je vyména trysky hofaku podle
typu plynu. Postupujte jako v pfedchozim bodé&, ale odSroubujte kryt , nahradte trysku za novou na
odpovidajici typ plynu. Pouzijete-li spravnou trysku plamen bude olizovat termoclanek.

Dulezité
Po prestavbé pfistroje na jiny druh plynu zmérite tento udaj na Stitku pfistroje.

Kontrola chodu pfistroje

- zkontrolujte pfipadné uniky plynu

- vyzkouSejte, jestli plamen pilotniho hofaku olizuje termoclanek a je modry
- zkontrolujte zaZzehnuti a plamen hlavniho hofaku

- uzivateli se doporucuje pfi pouzivani spotfebite postupovat podle navodu

Udrzba

Pfi del8im pouzivani spotfebicCe je nutna pravidelna udrzba pro bezpecné pouzivani, doporuéujeme
proto, abyste podepsali smlouvu o servisu. Udrzba miZe byt provadéna pouze opravnénymi
servisnimi techniky, ktefi dodrzuji platné normy a pfedpisy a rady, obsazené v navodu. Optimalni
Cetnost preventivnich prohlidek je 1x za 6 mésicu, pfi extrémnim zatizenim je vhodna provadét

Vv,

snizit ekonomické zatiZzeni provozu zafizeni.

Nahradni dily a souéastky:

Je mozné vymeénit takové €asti jako svicky, termoclanky a hofaky.



Navod k pouziti

Pozor! Nez zacénete pfistroj pouzivat, je nutné sejmout z povrchu ochrannou félii a poté jej dobre
omyt vodou se saponatem na myti nadobi a offit vihkym hadrem. Dale napliite vanu vodou az po
rysku na zadni strané.

Zapaleni hlavniho horaku

Zazehnuti horaku pilotniho (obr. 2)

Dejte knoflik termostatu (A) do polohy *. Poté stisknéte knoflik (A) a drzte jej, nékolikrat stisknéte
knoflik piezo el. zapalovace. Plamen se zapali automaticky a je viditelny skrz otvor ve pfednim
panelu. Po zapaleni hofaku drzte knoflik Cislo (A) stisknuty jesté nékolik sekund, nez se zahreje
termopojistka, poté knoflik uvolnéte. Pokud plamen zhasne, cely postup opakuijte.

Zapaleni hlavniho horaku a jeho regulace (obr. 2)

Otocenim knofliku (A) do polohy (max.) zapalite hlavni hofak na plny vykon, oto€enim do polohy
(min) na minimalni vykon.

Vypnuti hlavniho hofaku (obr. 2)
Staci otocit knoflikem (A) do polohy jiskra *, zlistane hofet pouze pilotni horak.
Vypnuti celého pristroje (obr. 2)

Otocte knoflikem (A) do polohy 0 . Tento Ukon zastavi pfisun plynu k obéma hofakam.

Nadoba na sbér tuku

Nadobu je tfeba kontrolovat pravidelné a zavc€as ji vyprazdnit. Nadobu musite vycistit po kazdém
vypnuti spotfebice.

Navod na odtah spalin plynu
Pristroje typu A (viz Stitek s charakteristikami)

Pristroje typu A musi mit odtah spalin do odpovidajicich digestofi nebo do podobnych pfistroju, které
jsou pfipojeny na odvodny komin dostatecné kapacity nebo musi byt pfimo vyvedeny ven (pfirozené
odvadéni spalin).

Poznamky a doporuceni

Pristroje které maji dvé varné plochy (CW-68G) je mozné nastavit rizné teploty na obou polovinach
plotny nebo mlizete pouzit jenom jednu polovinu. Doporu¢ujeme vybaveni grilu doplfikovym rostem
pro pfipravu ryb. PouZivejte pfistroj pouze pod dohledem.

Pravidelné provadéjte Cisténi pfistroje od usazeného tuku. Po skonceni prace sundejte grilovaci
rosty a vyjméte vnitini rost s lavovymi kameny a vyc€istéte povrch hofaku a vnitfni vanu. V pfipadé
nutnosti pouzijte pfipravek pro odstranéni napecenych tuku. V pfipadé silného znedisténi lavovych
kamenU je mozné je vyprat v horké vodé se saponatem a potom je proplachnout v ¢isté vodé. Pokud
neprovadite pravidelné &isténi hrozi vzplanuti usazenych tuka.



Cisténi a udrzba

Pristroj Cistéte denné po pouziti. Nerezové ¢asti Cistéte vihkym hadrem se saponatem bez hrubych
Casteclek, poté vSe oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha.

Jak postupovat v pripadé poruchy
Uzavrete pfivod plynu a zavolejte servisni organizaci prodejce.

UPOZORNENI

Zaruka se nevztahuje na v3echny spotfebni dily podléhajici béznému opotiebeni (gumova
tésnéni, zarovky, sklenéné a plastové dily atd.). Zaruka se téz nevztahuje na zafizeni pokud neni
provedena instalace v souladu s navodem — opravnénym pracovnikem dle odpovidajicich norem
a pokud bylo se zafizenim neodborné manipulovano (zédsahy do vnitfniho zafizeni) nebo bylo
obsluhovano nezaskolenym personalem a v rozporu s navodem k pouziti, dale se nevztahuje
na poskozeni pfirodnimi vlivy €i jinym vnéjSim zasahem a pfi nedodrZzovani zasad pravidelného
Cidténi a udrzby a pfi nedodrzovani zasad pravidelného €isténi a udrzby.

Prepravni obaly a zafizeni po ukonéeni zivotnosti odevzdejte do sbéru.

TABULKA TECHNICKYCH DAT HORAKU

Horak 4,9 kW 12,8 kWh/kg G 30 12,8 kWh/kg G 31 9,45 kWh/m?st. G 20

BUTAN 30 mbar PROPAN 37 mbar Z. PLYN 20 mbar

Tryska hofaku @ 1/100 mm 15 115 165

Sefizeni minima @ 1/100 mm 70 70 sefiditelné

Tryska pilotniho horaku 30 30 51

Spotreba plynu 0,391 kg/h 0,389 kg/h 0,529 m® st./h

Rozpadovy obrazek CW (obr. 1)

Regulaéni knoflik
Termocidlo
Svicka zapalovani

Pilotni horacek

PFivod plynu k pilotnimu hofacku

PFivod plynu

PFivod plynu k hofaku

Zapalovac piezzo

Tryska hofaku

Horak

CICISICIVIGICIOIONC,




Ovladaci knoflik CW (obr. 2)

r O @ @ Pozice vypnuto
* Zazehnuti hofaku
/__._.
@ Vykon na max

Provedeni odtahu spotiebi¢ typu A (obr. 3)
PRIROZENY ODTAH NUCENY ODTAH

3 %

\
)
g
C
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GAS G;ls:
Vyusténi digestore je do samostat- Vyusténi digestore je bez pfirozeného odtahu.
ného kominového télesa. Odtah Odtah spalin je zabezpeCovan pomoci venti-
spalin zabezpecuje pfirozeny tah latoru (nuceny odtah). V tomto pfipadé je ne-
kominu. zbytné zabezpecit propojeni s pfivodem plynu
pro vypnuti pfivodu plynu pfi vypadku ventilac¢-

ni jednotky.

seznam servisnich organizaci:

CZ: RM Gastro, Nachodska 818/16, Praha 9, tel. +420 281 926 604,
info@rmgastro.cz, www.rmgastro.cz

SK: RM Gastro Slovakia, Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom, tel. +421 32 7717061,
obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk
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Charakterystyka ogélna

Gazowe grille lawowe produkowane sg z mys$lg o maksymalnej wydajnosci, i jednoczesnie
wytrzymatosci, prostej i fatwej obstudze, przy wysokiej jakosci materiatu.

+ Palniki o mocy 7,0 kW

» Masywna konstrukcja

* Ergonomiczne rozmieszczenie elementéw sterujacych

» Powierzchnia zoptymalizowana dla tatwego czyszczenia
* Intuicyjna i prosta obstuga

Dane techniczne

Tabliczka znamionowa znajduje sie na tylnej sciance urzgdzenia.

Wszystkie ptyty grillowe posiadajg znak CE.
Urzadzenie nie emituje hatasu powyzej 70 dB.

Wymiary Wydajnosé Waga Wymiary rusztu
(cm) (kcal/h) (kg) (cm)

CWT-64 G 40x60x29h 4295 40 38 x 42

CWT-66 G 60 x 60 x29 h 6443 50 58 x 42

CWT-68 G 80x60x29h 8590 62 2x 38x42

Kontrola opakowania i urzadzenia

Urzadzenie opuszcza nasze magazyny w oryginalnym opakowaniu, na ktérym sg umieszczone
symbole urzadzenia. Wewnatrz opakowania znajduje sie instrukcja obstugi. Jesli zauwazymy
uszkodzenie opakowania, nalezy niezwiocznie reklamowac ten fakt u spedytora. Reklamacja
powinna by¢ sporzadzona pisemnie na protokole szkody, potwierdzona podpisami obu stron.
Pézniejsze reklamacje nie beda akceptowane.

A Wazne

Niniejsza instrukcja powinna by¢ przeczytana z uwaga, poniewaz zawiera wazne informacje
bezpieczenstwa, montazu oraz obstugi.

Producent nie odpowiada za posrednie lub bezposrednie szkody wynikte ze ziej instalaciji,
konserwaciji, niewtasciwego uzytkowania lub nieprzestrzegania przepiséw wymienionych w tej
instrukcji.

» Polecenia wazne sg dla tego urzgdzenia.

* Instrukcjg nalezy starannie przechowac.

 Niedopuszczaé do urzadzenia dzieci.

* Przy sprzedazy lub przemieszczeniu urzagdzenia nalezy sie upewnic, ze obstuga lub serwis zapoznat
sie z instrukcjg obstugi i montazu.

» Urzadzenie moze obstugiwaé wytacznie osoba do tego przeszkolona.

* Nie uruchamia¢ bez dozoru.

 Zaleca sie przeglad urzgdzenia minimum 2 razy w roku przez pracownikow serwisu.

* Przy wymianach czesci uzywac czesci zamienne oryginalne.

» Urzadzenia nie nalezy czysci¢ pod biezacag wodg lub wodg pod cisnieniem.

* W przypadku wystapienia awarii urzadzenia nalezy bezzwtocznie odtgczy¢ wszelkie zasilanie oraz
wezwac autoryzowany serwis.

» Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie do grillowania.
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Instalacja i umiejscowienie

Uwaga

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacjg lub regulacja powinny by¢ wykonywane na urzadzeniu
odtgczonym od sieci elektrycznej. Jezeli istnieje koniecznos¢ pozostawienia urzadzenia pod
napieciem nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc.

Montaz

Montaz, demontaz oraz wszekie przerébki powinny by¢ przeprowadzone na podstawie pisemnej
umowy z autoryzowang firma serwisowg z zachowaniem przepiséw zgodnych z obowigzujgcymi
normami w sprawie montazu i podtgczenia urzadzenia.

Montaz, regulacje oraz oddanie do uzytku musi przeprowadzi¢ osoba o odpowiednich kwalifikacjach
- posiadajgca uprawnienia elektryczne zgodne z obowigzujgcymi normami.

Umiejscowienie
W pomieszczeniu, w ktdérym urzadzenie jest instalowane, powinny by¢ zachowane wszelkie normy
dot. wentylacji wynikajgce z przepisow .

Typ urzadzenia do wykonania wyciggu jest okreslony na tabliczce znamionowej.

Urzadzenie moze by¢ instalowane oddzielnie lub w serii z innymi urzgdzeniami naszej produkciji.
Jest wazne aby zachowac odlegto$¢ 10 cm od materiatéw tatwopalnych. W przeciwnym wypadku
wazne jest dodatkowe zabezpieczenie materiatami izolujgcymi.

Jezeli urzadzenie bedzie umieszczone tak, ze bedzie stykac sie ze Sciang pomieszczenia (kuchni),
Sciana musi by¢ odporna na temperature powyzej 60°C.

Wazne jest by po odpakowaniu urzgdzenia, skontrolowaé czy nie zostato ono uszkodzone
w czasie transportu. Urzgdzenie umiesci¢ na poziomej powierzchni (z max nierownoscia do 2°).
Drobne nierownosci mozna wyroéwnac za pomocg nozek.

Przytaczenie gazu

Gaz musi by¢ przytgczony materiatami zgodnymi z obowigzujacymi normami. Kazde urzgdzenie
musi by¢é podtgczone przez zawodr gazowy, aby bytlo mozliwe odigczenie doplywu gazu
w przypadku awarii. Po instalacji urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ czy nie wystepuje wyciek gazu. Nie
nalezy sprawdzac¢ wyciekéw gazu otwartym ogniem. Rodzaj gazu, na jaki zostato przystosowane
urzadzenie, jest wpisany na tabliczce znamionowe.

Kontrola podtaczenia wlasciwego typu gazu
Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest przystosowane do typu podtgczonego gazu - podigczony gaz
powinien by¢ zgodny z oznaczeniem na tabliczce znamionowej.

Przytacza w urzadzeniach RM LOTUS 600

W modutach gazowych przylgcze gazu znajduje sie w lewej tylnej czesci urzadzenia (patrzac od
przodu urzgdzenia). Przytacze powinno by¢ wykonane odpowiednim przewodem gazowym ze
Srubunkiem 1/2G”.

W kuchniach gazowych i kombinowanych przytagcze znajduje sie po prawej stronie na wysokosci
66,7cm od spodu urzadzenia wykonane tak jak w modutach gazowych. Podtgczenie elektrycznego
piekarnika nalezy wykona¢ przewodem o dtugoséci ok. 1,5m wypuszczonym przez odpowiedni otwor
na spodzie urzadzenia.



Przestawienie urzadzenia na inny rodzaj gazu

Nasze urzgdzenia sg przystosowane i regulowane do pracy na gaz ziemny. Przestawienie na inny
rodzaj gazu musi by¢ przeprowadzone przez uprawnionego technika. Dysze na inny typ gazu sg
dotaczane do urzadzenia, a rozmiar otworu jest podany w setnych mm (patrz: ,Tabela danych
technicznych palnika”).

Wymiana dyszy palnika giéwnego

» odkreci¢ srube trzymajgcg przednig pokrywe

* wyciggna¢ kabel zapalnika piezoelektrycznego

» odkreci¢ nakretke - zdja¢ pokrywe - odkreci¢ dysze i wymienié jg na odpowiednig do zgdanego
rodzaju gazu wedtug tabeli danych technicznych palnika

+ zatozyC pokrywe

Wymiana i regulacja dyszy palnika pilotujagcego

Ptomien palnika pilotujgcego ma ustawiony na state doptyw powietrza. Mozliwa jest jedynie wymiana
dyszy palnika pilotujgcego odpowiednio do stosowanego gazu. Postepujemy podobnie jak w
przypadku palnika gtbwnego, ale odkrecamy korek (5) i wymieni¢ dysze na nowg na odpowiedni typ
gazu. Jezeli uzywasz prawidtowej dyszy ptomienie bedq okala¢ termopare.

Wazne:

* po wymianie dysz na inny rodzaj gazu nalezy zaznaczy¢ zmiane na tabliczce znamionowej
* sprawdzi¢ ewentualne wycieki gazu i ptomien gtéwnego palnika

* sprawdzi¢ czy ptomien palnika pilotujacego okala termopare i czy jego barwa jest niebieska
+ uzytkownik jest zobowigzany do przestrzegania instrukcji obstugi

Utrzymanie higieny

Osoby obstugujace powinny by¢ ubrane w czyste i higieniczne ubranie ochronne, zapewniajace
bezpieczng i wygodng obstuge (dopasowany, fartuch bez luznych fragmentéw z rekawami doktadnie
i ciasno opinajgcymi rece). Dopuszcza sie stosowanie przez obstuge gumowych rekawiczek.
Zwracac szczegolng uwage na stan techniczny urzadzenia i w przypadku stwierdzenia jakichkolwiek
usterek lub nienormalnej pracy natychmiast jg wytaczy¢ i wezwac firme serwisujaca.

Zakazy

Zabrania sie:

- Uzywania urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem. Producent nie bierze odpowiedzialnosci za
zdarzenia, ktére wynikajg z niezgodnego z przeznaczeniem stosowania urzadzenia.

- Obstugi urzadzenia przez osoby niepowotane, bedace pod wptywem alkoholu, bgdz pod wptywem
innych srodkéw o podobnym dziataniu. Powyzszy zakaz dotyczy réwniez osdb wyznaczonych,
a nie zaznajomionych z niniejszg instrukcja.

- Uzywania urzadzenia niesprawnego technicznie.

- Dokonywania napraw przez osoby do tego nieupowaznione, pod grozbg utraty gwaranciji.

- Szarpania, przecinania przewodow elektrycznych i innych czynnosci nie zwigzanych z normalng
obstuga i konserwacjg urzadzenia.

- Dokonywania napraw, dotykania elementow instalacji elektrycznej i silnika przed wyjeciem wtyczki
z gnhiazda wtykowego.

- Wktadania i wyjmowania wtyczki mokrg reka.

- Pozostawiania pracujgcego urzadzenia bez dozoru.

- Mycia i konserwacji urzadzenia bedgcego pod napieciem.

Nie stosowanie sie do podanych instrukcji i wskazéwek BHP moze powodowa¢ urazy w wyniku
A porazenia pradem elektrycznym jak rowniez urazy mechaniczne np. uderzenia, otarcia.

Nie przestrzeganie zasad higieny (czystosci) i nalezytej konserwacji moze powodowaé

zagrozenia biologiczne np. zatrucia, kontakt zywnosci z narzedziami roboczymi i ostonami

w strefie spozywczej.



Instrukcja obstugi

UWAGA! Przed uzyciem urzadzenia, niezbedne jest sciagna¢ wszelkie folie zabezpieczajace
oraz przemy¢ wodg z ptynem do mycia naczyn i dobrze sptuka¢. Nalezy rowniez uruchomic¢ puste
urzadzenie na conajmniej godzine w celu zlikwidowania charakterystycznego zapachu.

& Nie nalezy pozostawia¢ pracujacego urzadzenia bez dozoru.

Zapalenie palnika gtéwnego (rys. 1)

*  Obréci¢ pokretto regulacyjne A do potozenia *.

* Nacisna¢ i przytrzymac pokretto A kilkukrotnie naciskajac przycisk zapalnika piezoel. C.

» Zapali sie ptomien palnika pilotujgcego, ktéry bedzie widoczny przez otwor kontrolny w przednim
panelu. Nalezy jeszcze przez kilka sekund przytrzymaé nacisniete pokretto A, aby termopara
nabrata odpowiedniej temperatury, a nastepnie pusci¢ pokretto. Jesli ptomien palnika pilotujgcego
zgasnie, czynnosc¢ nalezy powtérzyc.

* Aby zapali¢ gtéwny palnik nalezy po zapaleniu palnika pilotujgcego obréci¢ pokretto
regulacyjne do potozenia oznaczajgcego zadang temperature.

*  Aby wytgczy¢ gtéwny palnik obréci¢ pokretto regulacyjne A do potozenia *. Pozostanie
zatgczony palnik pilotujacy.

* Aby wytaczy¢ urzadzenie nalezy obrdci¢ pokretto regulacyjne A do potozenia 0.

Wiaczenie gtéwnego palnika i regulacja temperatury (rys. 1):

Przekreci¢ pokertto regulacji A na pozycje:

max. - zapali sie gtéwny palnik.

min. - moc palnika zmniejszy sie do minimum.

* - palnik gtdwny zostanie zgaszony, pozostanie wlgczony tylko palnik pilotujacy.
0 - zgasniecie obu palnikow.

Pojemnik na zbidr ttuszczu:

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sprawdzic czy pojemnik na zuzyty tluszcz znajduje sie
w urzadzeniu. Pojemnik nalezy systematycznie opréznia¢ i nie dopusci¢ do jego przepetnienia.
Nieregularne czyszczenie pojemnika grozi zaptonem tluszczu!

W urzadzeniach ktére majg dwie powierzchnie grillowe (CW-68G) mozna uzywac tylko jednej
powierzchni lub obu jednoczesnie oraz na kazdej ustawic inng temperature.
Polecamy réwniez dodatkowy specjalny ruszt do przygotowywania ryby.

Czyszczenie i konserwacja

UWAGA! Urzadzenia nie nalezy czysci¢ woda pod ci$nieniem.
Nie nalezy stosowac¢ szczotek metalowych lub srodkéw agresywnych, zracych i powodujacych
korozje, ktéry moga spowodowaé uszkodzenie urzadzenia.

Do czyszczenia nie nalezy uzywacé srodkow zrgcych i powodujgcych korozje. Przy czyszczeniu
nalezy wyciggnac¢ kosz i filtr resztek, nastepnie usunac z nich nieczystosci i wytrze¢. W razie ciezkich
zanieczyszczen kamienie lawowe mozna czysci¢ w cieptej wodzie z mydem - po czyszczeniu
doktadnie sptukac czyst woda.

Nalezy czysci¢ regularnie. Codzienne mycie urzgdzenia przedtuza jego trwatosc¢ i funkcjonalnosc.
Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy sie upewni¢, ze zostato odtgczone od sieci elektryczne;.
Nalezy za kazdym razem odigczy¢ gtdéwne zasilanie. Nierdzewne czesci mozna obmy¢ wilgotng
szmatkg z ptynem do mycia naczyn bez drobin sciernych. Nastepnie wszystko obmy¢ czystg wodg
i wytrze€¢ suchg szmatkg. Po czyszczeniu ptyte grillowg zakonserwowac cienkg warstwg oleju
jadalnego.

A Postepowanie w przypadku awarii
Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej i wezwac firme serwisujaca.

Zalecane jest podpisanie umowy z serwisem. Prawidtowa opieka techniczna nad urzagdzeniami moze
by¢ zapewniona przez uprawnionych serwisantow, ktérzy zapewniajg zachowanie obowigzujgcych
norm i przepiséw. Optymalna czestotliwo$¢ przegladow technicznych to 1x na 6 miesiecy, a przy
wyjatkowym obcigzeniu urzadzenia 1x na 3 miesigce. Dzieki takim przegladom mozna unikngé
powazniejszych uszkodzen, a przez to obnizy¢ koszt eksploatacji urzgdzenia.

Czesci zamienne i dodatki:
Mozliwa jest wymiana m.in. nastepujacych czesci: swiece, lampy i termopara.
6



Odprowadzenie spalin urzadzen typu A
Urzadzenia typu A wymagajg odprowadzania spalin przy pomocy odpowiedniego wyciggu lub

podobnego urzgdzenia ktore jest podtgczone do przewodu kominowego albo moga by¢ odprowadzane
bezposrednio na zewnatrz.
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Wyciagjestumieszczony bezposrednionad Instalacja wentylacyjna nie posiada
urzgdzeniem a wentylacja jest zapewniona naturalnego ciggu, lecz jest on wymuszony
przez naturalny ciag komina. wentylatorem. W tym przypadku konieczne

jest sprzezenie z zaworem doptywu gazu
— w przypadku awarii wentylatora doptyw
gazu do urzadzenia zostanie odciety.

Tabela danych technicznych palnika

H 12,8 kWh/kg G 30 12,8 kWh/kg G 31 9,45 KWh/m® st G 20
eI K BT Butan 30 mbar Propan 37 mbar Gaz ziemny 20 mbar

Dysza palnika @ 1/100 mm 115 115 165

Regulacja minimum 1/100 mm 70 70 regulowane

Dysza pilotujacego palnika 30 30 51

Zuzycie gazu kg/h 0,391 kg/h 0,389 m3 st./h 0,529




Rysunki i schematy

Schemat pokretta regulacji (rys.1)

- O ® (A) Wytaczone
Wiaczenie palnika pilotujcego
— K
(©) Maksimum

(D) Minimum
__{o

Panel sterowania (rys.2)

@ Pokretto regulacii

Termopara

@ Elektroda zapalajgca

@ Palnik pilotujacy
\f @Dojécie gazu do palnika

pilotujgcego

T 1)

Dojscie gazu

I
/7/ @ Dojscie gazu do palnika

o @ Piezzo zapalnik
© © (1) Dysza palnika

®,—/‘1J = @ Palnik

©,
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Gwarancja

Gwarancja nie obejmuje zadnych czeéci, ktére podlegajg naturalnemu zuzyciu (uszczelki, zarowki,
czesdci plastykowe i szklane itp.) Gwarancja nie obejmuje réwniez urzadzenia jesli podtgczone byto
niezgodnie z instrukcjg lub przez osoby nie posiadajgce odpowiednich uprawnien. Gwarancja nie
obejmuje uszkodzenh spowodowanych warunkami atmosferycznymi lub przez osoby trzecie.

Wykaz czesci i materiatéw eksploatacyjnych jest dostepny u producenta.

Warunkiem koniecznym do udzielenia
gwarancji jest prawidiowo wypetniona

& karta gwarancyjna. @ Dokument ten
dostarcza i wypetnia firma montujaca
i serwisujaca urzadzenie.

KARTA GWARANCYINA
Praducent: Ty penduk; Mumar serymy 1]
R GASTRO 5.r.0. ‘
| Veseli nad Lubnicl
S |
o et o | (P =
e, w

Mg pusnacrias s Mapwe gusnscass |

wzor karty gwarancyjnej

RM GASTRO s.r.o. jako producent udziela gwarancji, ktora jest realizowana przez dilera (firme
sprzedajaca urzadzenie). Wzs przypadku, gdy diler nie jest w stanie dokonaé¢ naprawy lub
wymiany gwarancyjnej prosimy o bezposredni kontakt z importerem:

RM GASTRO Polska Sp. z 0. o. Firma serwisujgca:

ul. Skoczowska94 Ll
43-450 Ustron L
(33)847326
inffo@rmgastropl
www.rmgastropl



Producer of Catering Equipment

Deklaracja zgodnosci
Declaration of Confarmity

Mo wiasng odpowiedzialnesd deklarujemy, e wszyslkie preedslawiong oroduxly
Or cur pon reszansibilicy we declars: that al nentioned products

Typ urzagdzenia Frytownice gazowe
Twnier oof enguinernend

Znak kommercyjny RM LOTUS

Trzcemark

Jdzraczenie medelu FBET-63G, F2/8T-66 G, F13 - 64G
Type Cesignezlion

Rak pridukci
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M- seryjny
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Froducent RM GASTRO s.r.o.

Manulaniurs

Adres Kladenska 154, 252 61 Jened
Address

Certyfilkat wydano 2.12.2008, AFNOR
Cae ol cerliticase

Murmer cortyflkatu 49AR1575 (REV. 3)

Numbier of cerlilicale

g 2godne z dyrekivwa:

and arc In aocorZancs with the Jinecdwe:

90,/396 EH5 z 29/6/1990

Frodukt ufywany zgodnie 7 naszymi zaleceniami jest bezpieczny. Zastosowalsmy
wszelkie zabezpieczenia, kbore s3 zqodne dla wszvstkich tyoow urzgdzen dopuszczonych
do abrotu,
The proc et used accciding by aur recoimrendatiszos is safe. We Laed ell tie s.arequards “hat z-e consiszent o
al Ty3ss of aqu pm=an1T pUt cn 12 mE ket

RM GASTRO POLSKA
Spdtka z 0.0,
ul, Shoczowska 94
43450 USTRON
Ta.'Fangi?l Bod 7326 34 &2
NIP 873-26-77 542

Dala: 4-03-200%

Imienry podpis osoby cdpowiadzialngj: David Riedel prokurant

merssoal slgnstunc of T porss ssoonsible:
[\ € r‘_\

AN AN

RM GASTRO Podha 5o, 2 G.o. ¢ adiee, ul. Sqocaoaska B4, 43150 Ustalh - POLSKA« tel. 148 33 354 T3 28 = 'ax. +43 53 854 7D
F-mall: itfagrmgasTo.pl - btpod wave mgastm pl - KIF: BF2-20-F 7007
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Producer of Catering Equipment

Deklaracja zgodnosci
Declaration of Conformity

Na wtasng odpowiedzialnos$¢ deklarujemy, ze wszystkie przedstawione produkty
On our own responsibility we declare that all mentioned products

Typ urzadzenia Lawowy grill gazowy
Type of equipment

Znak komercyjny RM

Trademark

Oznaczenie modelu CWT - 64G / CWT - 66G / CWT - 68G
Type designation

Rok produkcji

Year of manufacture ------------------------------

Nr seryjny

Serial number =000 ssssssssssssssssssssssssssssns

Producent RM Gastro s.r.o.
Manufacture

Adres Kladenska 154, 252 61 Jened
Address

Certyfikat wydano 27.5. 2002 AFNOR

Date of certificate

Numer certyfikatu 49AR1582 (REV. 2)

Number of certificate

sgq zgodne z dyrektywami:
and are in accordance with the directive:

90/396 EHS z 29/6/1990 oraz EU 73/23 EEC, EMC 89/336 EEC, 93/68 EEC

Produkt uzywany zgodnie z naszymi zaleceniami jest bezpieczny. Zastosowali$my
wszelkie zabezpieczenia, ktore sg zgodne dla wszystkich typéw urzadzen dopuszczonych
do obrotu.

The product used according to our recommendations is safe. We used all the safeguards that are consistent for
all types of equipment put on the market.

RM GASTRO POLSKA
Spéika z 0.0.
ul. Skoczowska 94
43-450 USTRON
TelfFax (033} 854 73 26, 854 70 52

Data: 4-03-2009 NIP 873-28-77-942

Imienny podpis osoby odpowiedzialnej: David Riedel prokurent
Personal signature of the person responsible:
v’\)\)\ @ GASTRO

RM GASTRO Polska Sp. z 0.0. » adres: ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron - POLSKA - tel.: +48 33 854 73 26 « fax: +48 33 854 70 52

e-mail: inffo@rmgastro.pl « http:// www.rmgastro.pl « NIP: 873-28-77-942
Nr KRS 0000025898 Sadu Rejonowego w Bielsku - Biatej, VIl Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego
Wysokos¢é kapitatu zakiadowego : 100 000 zt
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