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1. Instalace

1.1 VSeobecna a bezpeénostni upozornéni

« Prectéte si peclivé tento navod pred instalaci a uvedenim konvektomatu do provozu, protoze text
obsahuje dulezité informace pro bezpec¢nou instalaci, pouziti a udrzbu.

« Ulozte navod na snadno pfistupném misté pro budouci nahlédnuti pro provozovatele.

« Vzdy ho pfipojte ke konvektomatu v pfipadé presunu. Pokud to bude nutné, vyzadejte si novou kopii od
autorizovaného prodejce nebo pfimo od vyrobce.

«  Pri odstranéni obalu se presvédcte, ze konvektomat je neporusen a bez poskozeni zplisobeného
pfi prepravé.V zadném pripadé nikdy neinstalujte a neprovozujte poskozené zafizeni, v pfipadé
pochybnosti kontaktujte technickou podporu nebo svého prodejce.

+ Instalace, udrzba a opravy zafizeni by mély byt provadény pouze kvalifikovanym persondlem a v souladu
s pokyny vyrobce.

«  Pristroj je ur¢en pro vareni potravin v interiéru a musi byt pouZit pouze pro tuto funkci: je tfeba se
vyhnout nékterému dalSimu pouZiti, protozZe je to nevhodné a nebezpecné.

« Spotiebic je ur¢en pouze pro profesionalni pouziti kvalifikovanym persondlem.

« Konvektomat by mél byt pouzit pouze personalem radné vyskolenym pro pouzivani, aby se zabranilo
nebezpedi Urazu nebo poskozeni. Je také dllezité, aby pracovnici dostavali pravidelné pfesné pokyny
tykajici se bezpecnosti.

« Nedodrzeni vy3e uvedenych pokynd muze ohrozit jak bezpecnost zafizeni, tak vasi.

« Konvektomat by nemél byt pouzivan osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim nebyl poskytnut dohled nebo
instrukce tykajici se pouZziti pfistroje osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.

- Déti by mély byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si nebudou hrat se spotfebicem nebo ho uvadét do
chodu.

«  Pri provozu je tfeba davat pozor na horké vnéjsi povrchy zafizeni, které mohou byt v provoznich pod-
minkach dokonce vyssi nez 60° C.

« Vpfipadé zadvady nebo vadné Cinnosti zafizeni musi byt zafizeni vypnuto. Jeho opravy vykonava pouze
autorizovany servis vyrobce, protoze se vyzaduji originalni ndhradni dily.

« Nepokladejte dalsi zdroje tepla, jako jsou fritézy nebo vafice do blizkosti trouby.
« Neskladujte a nepouzivejte hoflavé latky v blizkosti zafizeni.
« Vpripadé delSiho odstaveni konvektomatu by méla byt pferusena dodavka vody a elektfiny.

+ Pred uvedenim pristroje do provozu zkontrolujte, zda jste odstranili vSechny ¢asti obalu a nakladejte s
konvektomatem podle platnych pravnich predpisu.

+ Jakékolivzmény v instalaci konvektomatu, které se ukazi jako nezbytné, musi byt schvaleny a provadény
autorizovanym technickym personalem.

+ Nejsou povoleny zddné zmény na zapojeni konvektomatu.

Pro instalaci musi byt splnény pozadavky na bezpecnost obsazené ve:
«  Normy UNICIG ¢. 7222-7723-8723 + nasledné aktualizace.

Zarizeni splnhuje zakladni pozadavky smérnice o nizkém napéti 73/23/EHS a smérnice 2006/95/EHS. Splnuje
pozadavky nasledujicich elektrickych norem:

«  EN 60335-1 + nasledné aktualizace.

« EN 60335-2-42+ nasledné aktualizace.

« EN55104/EN 55014 + nasledné aktualizace.

« EN 61000 + nasledné aktualizace.

Zarizeni splhuje zakladni pozadavky smérnice elektromagnetické kompatibility.



1. Instalace

1.2 Uvedeni do provozu a testovani konvektomatu

Pred uvedenim konvektomatu do provozu musite vykonat vsechny nezbytné kontroly ke zajisténi shody
zafizeni a instalace jednotky s pravnimi predpisy a s technickymi udaji a bezpecnosti.

Musite také splnit nasledujici body:

«  Okolni teplota mista instalace konvektomatu musi byt vy3si nez +4 ° C.

«  Prostor pro peceni musi byt prazdny.

« V3echny obaly musi byt zcela odstranény, véetné ochranného filmu na sténach konvektomatu.

« Ventila¢ni otvory a vétraci otvory musi byt oteviené a bez prekazek.

. Casti konvektomatu, odstranény pro vykonani instalace, musi byt znovu namontovany.

Test

Testovani konvektomatu se provadi tim, Ze se dokon¢i cyklus peceni vzorek, ktery ovéfi spravnou funkci
zarizeni a absenci anomalii nebo problém.

manualni ovladani:
Zapnéte konvektomat pomoci knofliku M1.
Nastavte cyklus peceni s teplotou az 150° C, casem 10 min a vlhkosti 25%.

digitalni ovladani:

Zapnéte konvektomat stisknutim hlavniho spinace T1.

Nastavte cyklus peceni s teplotou az 150° C, casem 10 min. a vlhkosti do 5% / min.
Stisknéte tlac¢itko T16 “Start/Stop”.

Peclivé zkontrolujte body z nasledujiciho seznamu:

« Svétla:
manualni ovladani - V prostoru pro peceni se automaticky zapnou po nastaveni ¢asu.
digitalni ovladani - Svétlo uvnitf trouby se stisknutim tlacitka rozsviti a po 45 sekundach, neni-li vypnuto
dfive opétovnym stisknutim tlacitka se automaticky vypnou.

« Konvektomat se zastavi, pokud jsou oteviené dvere a pokracuje v provozu, kdyzZ jsou dvefe zaviené.
« Motor a ventilator provadi automatické obraceni sméru otaceni, obraceni se kona kazdé 3 minuty.

« Vkonvektomatech se dvéma ventilatory v prostoru pro peceni maji motory stejny smér otaceni.

«  Zkontrolujte unik vody ve sméru dmychadla vstupni trubky vlhkosti v prostoru pro peceni.

+ Na konci cyklu peceni vyda konvektomat zvukové varovani o délce asi 15 sekund.

DULEZITE
PFi spusténi miize konvektomat pipat. Tato moznost je normalni a resetuje se automaticky po
nékolika sekundach.



1. Instalace

1.3 Elektrické pripojeni

Elektricky systém, jak je pozadovano a uvedeno v platnych pravnich pfedpisech, musi byt vybaven u¢innym
uzemnénim. Je mozné zajistit elektrickou bezpecnost spotrebice pouze v pfitomnosti elektrického systému
v souladu s platnymi mormami. Pfed provedenim elektrického pfipojeni, by méli byt kontrolovany hodnoty
napéti a frekvence elektrické sit&, aby bylo zajisténo, ze jsou v souladu s poZzadavky na zafizeni uvedeném
na jeho typovém stitku. Pro pfimé pripojeni k siti je nutné vlozit mezi zafizeni a sit zafizeni, dimenzované
podle zatizeni, které zajistuje odpojeni a jejichz kontakty maji vzdalenost otevreni, které umoznuji uplné
odpojeni v podminkach kategorie prepéti lll, v souladu s pravidly instalace. Také toto zafizeni musi byt
umisténo na misté, a to takovym zpUlsobem, aby bylo kdykoliv snadno ovladatelné provozovatelem.
Otocte prepinac, ktery bude pfipojen k zastrce napajeciho kabelu do polohy 0 (nula). Nechte ovéfit
odbornym kvalifikovanym persondlem, ze ¢ast kabel(l je dostatecna pro pfikon pfristroje. Chcete-li vykonat
elektrické pripojeni, podivejte se na schéma zapojeni v
dodatku tohoto navodu. Pfipojte kabel ke svorce podle

ELEKTRICKE PLYNOVE PECE pokynl uvedenych v tab. 1. Zajistéte kabel s kabelovou
TROUBY L N L prichodkou. Napajeci napéti ve fungujicim stroji se
LT1L2L3N Mezi fazi nesmi odchylit od hodnoty jmenovitého napéti + 10%.
a_L_musi byt ‘Zah'zver,u’wmusi byt pF,ip(?jenovIv( ekvipotencialnimu S)fstg'mu,
ro;dil 230V jehoz ucinnost musi byt ovéfena v souladu s platnymi

pravnimi predpisy. Pro pfipojeni je objimka na ramu a je
oznacena symbolem (vlevo), na kterém je pripojen kabel s
minimalnim praiezem 10 mm?.

U elektrickych konvektomatl namontujte znovu bo¢ni
stranu konvektomatu.



2.1 Pripravni informace

Pristroj je uren pro vareni potravin v interiéru a musi
byt pouzit pouze pro tuto funkci: je tfeba se vyhnout
nékterému dalSimu pouZziti, protoZe je to nevhodné a
nebezpelné.

Béhem provozu sledujte zafizeni.

Pfed pecenim je doporuceno predehfat konvektomat
na teplotu o 20/25% vétsi nez pii peceni. Jakmile
dosahne teplota predehfev vlozte produkt do trouby a
snizte na pozadovanou teplotu pro peceni.



2.2 Ovladaci panel
M1 Voli¢ na typ vafeni
1 Kontrolka - OFF, ON
led 1 . | 2 Konvek¢ni rezim peceni
— 12 3 Rezim vareni v pare
| 4 ReZim smiSeného peceni
M1 —— — 13 M2 Knoflik volby teploty
I 5 Peceni v pare
4 S1 Stupnice teploty ve ° C
M3 Knoflik ¢asovace / doby peceni
| 6 Pozice NEKONECNEHO ¢asu
led2 — S2 Méfritko ¢asového spinace v minutach
M 4 Knoflik zvlhéovace
S3 Stupnice vlhkosti
M2 . T1 Tlac¢itko pro vybér otacek ventilatoru
| 7 POMALA rychlost ventilatoru
St | 8 RYCHLA rychlost ventilatoru
led 1 Stav trouby: ON / OFF
led 2 Stav prvku/ohfevu: ON / OFF
16
M3
— 52
M 4
—F S3
17
— 18

T —



2.3 Konvektomat

11

12
M1
M 2

S1

16
M3

S2
M 4

S3

T —

Vyberte konvekéni rezim peceni M1 otacenim knofliku
po sméru hodinovych rucicek 12.

Pak vyberte teplotu peceni otocenim tlac¢itka M2 ve
sméru hodinovych rucicek umistnénim indikatoru
knofliku na pozadovanou teplotu.

Pak zvolte dobu peceni otocenim knofliku M3.
Umisténim indikatoru na symbol 16 nastavite
nekonecny rezim. Na konci nastaveného ¢asu zazni
zvukovy signal a konvektomat se vypne, prerusi peceni.

Nastavte rychlost ventilatoru prepnutim tlacitka T1.

2.3 Konvekcni peceni se
zvlh¢ovacem

Chcete-li pfidat vlhkost béhem konvekéniho peceni
otacejte knoflikem M4 na pozadovanou Uroven
vlhkosti. Otacenim ve sméru hodinovych rucicek
pro zvyseni vlhkosti v prostoru nebo proti sméru
hodinovych rucicek pro snizeni. Ve svislé poloze je
zvlh¢ovac vypnuty.



2.4 Parni rezim

M1 — — |3
M2
—F |5
S1
16
M3
S2

Vyberte rezim peceni na pafe M1 otacenim knofliku
po sméru hodinovych rucicek I13.

Pak vyberte teplotu peceni otocenim tlac¢itka M2 ve
sméru hodinovych rucicek umistnénim indikatoru
knofliku na poZzadovanou teplotu.

Doporuc¢ujeme pouzivat teplotu v prostoru 110 ° C
indikovano symbolem 15 na tradi¢ni peceni v pare.

Pak zvolte dobu peceni otocenim knofliku M3 na
pozadovany ¢as. Umisténim indikatoru na symbol 16
nastavite nekonecny rezim. Na konci nastaveného casu
zazni zvukovy signal a konvektomat se vypne, prerusi
peceni.

Nastavte rychlost ventilatoru pfepnutim tlacitka T1.



2.5 Smiseny rezim

Vyberte rezim smiseného peceni (KONVEKCNIHO A NA
PARE M1 otacenim knofliku po sméru hodinovych

rucicek 14.

Pak vyberte teplotu peceni otocenim tlac¢itka M2 ve
sméru hodinovych rucicek umistnénim indikatoru
knofliku na pozadovanou teplotu.

M1
Pak zvolte dobu peceni otocenim knofliku M3 na
14 pozadovany ¢as. Umisténim indikatoru na symbol 16
nastavite nekonecny rezim. Na konci nastaveného ¢asu
zazni zvukovy signal a konvektomat se vypne, prerusi
peceni.
Nastavte rychlost ventilatoru pfepnutim tlacitka T1.
M2
—F— 15
S1
16
M3
S2
17
— 18



2.6 Vyfukovy ventil

2.7 Osvétleni prostoru pro peceni.

Vyfuk vihkosti ma funkci vyloucit vihkost, kterd mlize
byt vytvofena v prostoru v priibéhu cyklu peceni.

Umistéte packu Skrtici klapky L1 do nasledujicich
poloh:

« P1vlevo: ventil je uzavien
« P2 vpravo: otevieny ventil

| pfi uzavieném ventilu neexistuje nebezpedi pretlaku v
prostoru pro peceni.

B&hem peceni v PARNIM A SMISENEM rezimu
(KONVEKCNI / PARNY) se doporuc¢uje umistit paku
Skrtici klapky v uzaviené P1 poloze.

Osvétleni prostoru pro peceni je automatické a pripojeno k funkci peceni v troubé. Na konci peceni (napf.
¢asovac na 0 nebo dosahnuti sondy v centru), se podsviceni vypne.

LED1 —

M3

M1

2.8 Zastaveni a vypnuti trouby.

Chcete-li ukoncit peceni, otocte knoflikem M3 do
polohy OFF.

Chcete-li vypnout konvektomat, otocte knoflikem
M1 do polohy I1 OFF, led1 se vypne.



ELEKTROMECHANICKE VERZE SE ZVLHCOVACEM
NA DVE RYCHLOSTI.

V této verzi trouba funguje vzdy konvekéné. Mlze byt
mozné otocit knoflikem zvlh¢ovace pro pridani vihkosti
v prostoru pro peceni. Nastavte parametry peceni
(teplota, Cas a vlhkost), jak je vysvétleno v oddilu 2.3 a
2.3.1 (str. 7) této prirucky.

ELEKTROMECHANICKE VERZE BEZ ZVLHCOVACE.

V této verzi trouba funguje vzdy konvekéné. Nastavte
parametry peceni (teplota a cas), jak je vysvétleno v
kapitole 2.3 (str. 7) této pfrirucky.



3.1 Pripravni informace

Pristroj je uren pro vareni potravin v interiéru a musi
byt pouzit pouze pro tuto funkci: je tfeba se vyhnout
nékterému dalSimu pouZziti, protoZe je to nevhodné a
nebezpelné.

Béhem provozu sledujte zafizeni.

Pfed pecenim je doporuceno predehfat troubu pres
automaticky predehrev v prostoru pro peceni (viz 2.8).

Jakmile zapojite troubu do elektfiny je trouba v pozici
»stand-by”. Ovladaci panel trouby je vybaven knoflikem
M aby se vlozili a upravili provozni parametry zafizeni.
Tento knoflik mGze byt také pouzit pfi vybéru funkce
nebo potvrzeni konkrétniho parametru. Knoflik
pUsobi na digitalni snimac a proto je v kontinualni
rotaci (neni tam zadny limit). Parametry nastavené z
kodéru se lisi v rostoucim sméru hodinovych rucicek.
Od pohotovostniho stavu stiskem tlacitka T1 se prejde
do stavu, zapnuti” po resetu karty (nékolik sekund):
trouba je pripravena pfijmout vase nastaveni pecené.



3.2 Ovladaci panel

D1

D2

D3

D4

m

o
=
ol

Z

T1

T2
T3

T4

5
T6

T7
T8

T9
T10

T11
T12
T13

T14
T15

T16

T1 Zapnuti / vypnuti

T2 ReZim peceni: HORKY VZDUCH

T3 ReZim peceni: PARA

T4 Rezim peceni: KOMBINACE

T5 Tlacitko teploty AT (Delta-T)

T6 Tlacitko nastaveni teploty

T7 Tlacitko nastaveni vpichovaci sondy
T8 Tlacitko nastaveni ¢asu

T9 Tlacitko pro nastaveni otacek ventilatoru
T10 Tlacitko pro nastaveni relativni vihkosti
T11 Tlacitko stanoveni faze predehievu
T12 Tlacitko programdi

T13 Tlacitko ovladani skrtici klapky

T14 Tlacitko zapnuti/vypnuti svétla v prostoru
T15 Tlacitko zpét/zruseni/cisténi (vol)

T16 Tlacitko Start / Stop

D1 Zobrazeni pokojové teploty / AT

D2 Zobrazeni ¢asu / teploty sondy

D3 Zobrazeni rychlosti dmychadla

D4 Zobrazeni fazi peceni /programu

M Regulacni knoflik nastaveni hodnot




3.3 Konvktomat

D1

D2

D3

D4

m

o
=
o1

E

2

STEP1

T1

T2

T6

T8

T9

T16

Kdyz zapnete troubu stisknutim tlacitka T1, vyberte
rezim konvekéniho peceni stisknutim tlacitka T2.

Povolte nastaveni teploty peceni stisknutim tlacitka T6
signalizovano blikani tlacitka: nastavte hodnotu teploty
otacenim knofliku M (50° C + 280° C) a potvrdte volbu
stisknutim knofliku T6é nebo knofliku M snimace.

Displej se automaticky pfepne na vybér ¢asu peceni
(klavesa T8 blika). Nastavte hodnotu doby peceni
otacenim knofliku M a potvrdte volbu stisknutim
knofliku T8 nebo knoflik M kodéru. Displej se
automaticky prepne v ¢asti rychlosti ventilatoru
(tlacitko T9 blika).

Nastavte otacky ventilatoru (jsou k dispozici 3 rychlosti)
a potvrdte volbu stisknutim knofliku T9 nebo knofliku
M kodéru.

Stisknéte tlacitko T16 Start pro zahajeni peceni.



3.4 Parni rezim

Zapnéte konvektomat stisknutim tlacitka T1, vyberte
rezim pary stisknutim tlacitka T2. Povolte nastaveni
teploty peceni stisknutim tlacitka T6 (signalizovano
_ blikanim tlacitka), nastavte hodnotu teploty ota¢enim
knofliku M (50° C - 120° C) a potvrdte volbu stisknutim
tlacitka T6 nebo knofliku M. Displej se automaticky
T1  piepnev ¢asti ¢as peceni (tlacitko T8 blika).

Nastavte hodnotu ¢asu peceni ota¢enim knofliku M
a potvrdte volbu stisknutim tlacitka T8 nebo knofliku

Displej se automaticky prepne v &asti rychlosti
ventilatoru (tlacitko T9 blikd). Nastavte otacky

D1 ventilatoru (jsou k dispozici 3 rychlosti) a potvrdte
volbu stisknutim tlac¢itka T9 nebo knofliku M.

T6
Stisknéte tlacitko T16 Start pro zahajeni peceni.
D2 83:15
T8
p3 o
T10

D4 STEP1

T16



3.5 Smiseny rezim

Zapnéte konvektomat stisknutim tlacitka T1, vyberte
rezim smiseného peceni stisknutim tlacitka T4.

_ Povolte nastaveni teploty peceni stisknutim tlacitka

T6 (signalizovano blikanim tlacitka), nastavte hodnotu
T1 teploty otacenim knofliku M (50° C - 270° C) a potvrdte
volbu stisknutim tlacitka T6 nebo knofliku M.

Displej se automaticky pfepne v ¢asti ¢as peceni

(tlacitko T8 blika). Nastavte hodnotu ¢asu peceni

otacenim knofliku M a potvrdte volbu stisknutim
T4  tlacitka T8 nebo knofliku M.

Displej se automaticky pfepne v ¢asti rychlosti

ventilatoru (tlacitko T9 blikd). Nastavte otacky
T6 ventilatoru (jsou k dispozici 3 rychlosti) a potvrdte

volbu stisknutim tlacitka T9 nebo knoflikem M.

D1

D2

Displej se automaticky pfepne do vybéru procenta

vlhkosti v oblasti peceni, stisknéte tlacitko T10 (tlacitko
T8 blikd) a stanovte vysi pozadované vlhkosti. Nastavte

hodnotu vlhkosti pomoci knofliku M (0 - 10 kde:

1=10%; 2=20% 3=30% ...) a volbu potvrdte stiskem
T9O  tiacitka T10 nebo knofliku M.

D3

Stisknéte tlacitko T16 Start pro zahajeni peceni.

AN

D4 STEP1

T16



3.6 Sonda peceni

D1

D2

D3

D4

T1

T2
T3

T4

T6

T7

T16

Zapnéte konvektomat stisknutim tlac¢itka T1 a vyberte
rezim peceni stisknutim tlacitka T2-T3-T4.

Povolte nastaveni teploty peceni stisknutim tlacitka
T6 (signalizovano blikanim tlacitka), nastavte hodnotu
teploty otacenim knofliku M (50° C - 280° C) a potvrdte
volbu stisknutim tlacitka T6 nebo knofliku M.

Displej se automaticky prepne na vybér ¢asu peceni.
Nenastavuijte Cas, ale vyberte rezim sondy stisknutim
tlacitka T7. Nastavte hodnotu na pozZadovanou teplotu
v jadru vyrobku regula¢nim knoflikem M (teplota
prostoru na peceni by mél byt alespon 5° C. Vyssi,
nez je teplota vpichovaci jehly ). Svou volbu potvrdte
stisknutim tlacitka T7 nebo knoflikem reguldtoru M.

Pokracujte s definicemi dalSich parametrl ve fazi
peceni ve funkci typu zvoleného peceni.

Stisknéte tlacitko T16 Start pro zahajeni peceni.

Poznamka:
Jak umistit sondu:

Sonda by méla byt umisténa tak, Ze pronika do
potravin, které se pecou tak, aby byl konec v nejsilnéjsi
Casti potraviny.



3.7 Peceni s AT

Zapnéte konvektomat stisknutim tlac¢itka T1 a vyberte
rezim peceni stisknutim tlacitka T2-T3-T4.

Vyberte rezim AT stisknutim tlacitka T5. Nastavte
_ hodnotu na pozadovanou teplotu v jadru vyrobku
regula¢nim knoflikem M. Svou volbu potvrdte
stisknutim tlacitka T5 nebo knofliku M. Displej se

automaticky pfepne na rezim vpichovaci sondy
(tlacitko T7 blika).

T1

T2

T3 Nastavte pozadovanou teplotu v jadru potraviny
otacenim knofliku M a potvrdte volbu stisknutim
T4 tlacitka T7 nebo knofliku M.

Pokracujte s definicemi dalsich parametra.
D1 . , ;

Stisknéte tlacitko T16 Start pro zahajeni peceni.

D2 50Cg Pozndmka:
T7 Pouziti peceni AT:
Peceniv rezimu AT je zvlasté vhodné pro peceni
' stfednich / velkych kusd. Tento typ peceni se provddi
( im, Ze se udrzuje nejnizsi teplota v prostoru pro
D3 FAN 2 tim, 2 druje nejnizsi teplot. t
konvencni peceni a s delsimi casy a tim se zvysi
jemnost konecného produktu a zdroven se sniZi ztrdta
hmotnosti potraviny.

D4 STEP1
Doporucujeme nastavit teplotu AT:

« 40°C pro peceni cerveného masa s vnitini teplotou
mezi45°Ca 55°C

» 50°C pro peceni bilého masa s vnitini teplotou mezi
75°Ca85°C

T16



3.8 Klapka pro odtah prebytecné pary

Klapka ma funkci vyloucit vihkost, ktera muze byt
vytvorena v prostoru v pribéhu cyklu peceni.

Kdyz je trouba zapnuta klapka je vzdy uzaviena. Na
_ konci cyklu peceni zGstava klapka v poloze, ve které se
nachazi vtomto okamziku.

Stisknutim tlacitka T13 se otevird nebo zavira odtahova
klapka. Otevreni klapky je indikovano zménou stavu
tlacitka T13:

« zapnuty: oteviena klapka
« vypnuty: uzaviena klapka

| pfi uzaviené klpace neexistuje nebezpeci pretlaku

m v prostoru pro peceni, protoze prebytecna para
automaticky odchazi klapkou ven.

PFi peceni ve smiseném KONVEKCNIM PARNIM reZzimu
315 je vypousténi pary automatické a i vtomto rezimu lze
ovladat klapku mechanicky.

Pfi peceni v parnim rezimu zGstava klapka v uzaviené

FAN. 2 poloze.

3.9 Chlazeni oblasti peceni
T13

K ochlazeni prostoru pro peceni stisknéte tlacitko T15
T15 ESC a poté T16 Start. M(izete otevfit dvefe béhem
T16 tlacitko. Chcete-li zastavit chlazeni stisknéte tlacitko
T15 ESC.



3.10 Predehrev

T1
T2
T3
T4
FAN -2
D4 Pre?y T11

T16

Zapnéte konvektomat stisknutim tlacitka T1, vyberte
rezim peceni stisknutim tlacitka T2-T3-T4 a pokracujte v
nastaveni vafeni podle potreby.

Pro aktivaci pfedehfevu oblasti peceni stisknéte
tlacitko T11 a otocte knoflik M do leva. Na displeji se
zobrazi:

Stisknutim tlac¢itka M a otocenim knofliku M doprava
zvolite navrat do programovani.

Stisknutim tlacitka T16 se spusti konvektomat a zacne
automaticky predehfivat na teplotu o 20% vyssi,
nez je nastavena v prvni fazi pfijmu. Po dokonceni
pifedehfevu konvektomat zapipa. Poté mlzete vlozit
potraviny.

Poznamka:

Za ucelem ziskani lepsiho vysledku je doporuceno
vlozit produkty pouze tehdy, kdyz je trouba
predehrata.

Kromé toho je predehrati vzdy doporuceno pro
zvyseni vykonu konvektomatu (s vyjimkou nékterych
specidlnich pfipad(, kdy potiebujete zacit peceni,za
studena”).



3.11 Programovani

Kazda faze peleni uvedena vyse, mize byt
naprogramovana.

Po nastaveni faze stisknéte tlacitko T11. Na displeji D4
_ se zobrazi ¢islo faze. Pak mliZete prejit do nové faze,
otacenim volice M doprava.
T1 Na displeji D4 se zobrazi ¢islo nové faze.

Poté muzete prejit k zadani parametrl nové faze.

3.11 Ulozeni programu peceni
m Jak mUzete ulozené programy znovu pouzit pfi peceni.

Jakmile jste vytvofili pozadovany program, stisknéte
tlacitko T12 po dobu nékolika sekund. Na displeji D4
se zobrazi Cislo prvniho programu v paméti k dispozici

(napf... v pfipadé, ze jsou jiz tfi programy ulozeny na
pozicich 1, 2 a 3, uvidite ¢islo 4 jako prvni dostupné
misto pro uloZeni programu).

FAN 2
Zvolte pozadované cislo programu, z téch které
jsou k dispozici, a stisknéte tlacitkoT12 po dobu
nékolika sekund. Na displeji D4 se zobrazi:

D4 Prg 04 T11 Muzete ulozit az 99 program .

T12

T16



3.13 Prochazeni ulozenych programu

Chcete-li zvolit program uloZeny v paméti
konvektomatu stisknéte tlacitko T12 a vyberte ¢islo
programu oto¢enim knofliku M vpravo nebo vlevo.
Potvrdte vybér stisknutim tlacitka T12.

I e
Tlacitko T11 blikd, vidite nastavena fazi peceni

programu.

T1

Najdéte fazi 1 (STEP8818) a stisknéte klavesuT16
Start pro spusténi programu.

MUzete také zacit péct v dalsi fazi po fazi 1 volbou

pozadované faze pro spusténi a stisknutim tlacitka

T16 Start.V tomto pfipadé nebude konvektomat
pfedehfivan i kdyz byl pfedehiev nastaven.

o2
[HEN
o1

E

3.14 Uprava a zru$eni programu
peceni.

Chcete-li upravit ulozeny program vyberte cislo
programu, ktery chcete upravit, jak je vysvétleno

v oddile 2.12. Vyberte fazi, kterou chcete upravit, a
zménte nastaveni faze, jak potrebujete. Po zméné,
D4 STEP3 pokud chcete, mlzete ulozit program po podrzeni

T11 tlacitka T12 po dobu nékolika sekund.
T12

MUzete také vymazat nékteré nebo viechny programy.

Pro ¢astecné zruseni se presurite do faze, kterou chcete

odstranit, a stisknéte a podrzte tlacitko T11 po dobu
T16 nékolika sekund. Na displeji D4 se zobrazi:

del °n
Otocenim knofliku M vpravo se na displeji zobrazi:
del 7y

Na tomto misté muzZete potvrdit provoz stiskem
knofliku M. Tim budou odstranény vsechny vybrané
faze (napf... pokud zvolite fazi 3 a stisknete a podrzite
tlacitko T11 budou odstranény faze 3, 4, 5...). NemUzete
odstranit jen fazi mezi ostatnimi fazemi (napf... nelze
odstranit pouze fazi3 ane 4,5 ..).



T1

T11

T14
T15

T16

Pro zruseni vSech program( zvolte fazi 1 a podrzte
tlacitko T11. Na displeji D4 se zobrazi:

del 7 n
Otoceninim knofliku M vpravo se na displeji
zobrazi:

Potvrdte stiskem knofliku M.

Chcete-li zrusit operaci, po zobrazeni zpravy

del 7 'n

potvrdte knoflikem M nebo stisknéte tlacitko T15 ESC.

3.15 Osvétleni prostoru pro peceni

Stisknéte tlacitko T14 pro zapnuti osvétleni v prostoru
pro peceni. Svétla budou aktivovana po dobu 45
sekund. MUzete je vypnout pfed automatickym
vypnutim stiskem tlacitka T14.

3.16 Zastaveni a vypnuti
konvektomatu

Chcete-li ukoncit program peceni s nastavenym ¢asem
pro neurcito, nebo pred koncem nastaveného casu,
stisknéte tlacitko T16.

Chcete-li vypnout konvektomat podrzte na nékolik
sekund tlacitko T1.



3.17 Konvektomat se zvih¢ovacem

D1

D2

D3

D4

IE

T1

T2

TS5
T6

T7
T8

T9
T10

T11
T12
T13

T14
T15

T16

Modely:

MPE423 - MPE523
MPE4 - MPE5 - MPE7 - MPE10
MPG5 - MPG7 - MPG10

T1 Zapnuti / vypnuti

T2 ReZim pec&eni: HORKY VZDUCH

T5 Tlacitko teploty AT (Delta-T)

T6 Tlacitko nastaveni teploty

T7 Tlacitko nastaveni vpichovaci sondy

T8 Tlacitko nastaveni teploty

T9 Tlacitko pro nastaveni otacek ventilatoru
T10 Tlacitko pro nastaveni relativni vlhkosti
T11 Tlacitko stanoveni faze predehievu

T12 Tlacitko program(

T13 Tlacitko ovladani skrtici klapky

T14 Tlacitko zapnuti/vypnuti svétla v prostoru
T15 Tlacitko zpét/zruseni/cisténi (vol)

T16 Tlacitko Start / Stop

D1 Zobrazeni pokojové teploty / AT

D2 Zobrazeni ¢asu / teploty sondy

D3 Zobrazeni rychlosti dmychadla

D4 Zobrazeni faze peceni /programu

M Knoflik vybéru a snimace




Na konci pracovniho dne je tieba vycistit zafizeni a to jak z hygienickych dlivodu tak aby se zabranilo
porucham.

Konvektomat nesmi byt ¢istén vodnimi tryskami nebo pod vysokym tlakem. Pro Cisténi spotiebice nesmi
byt pouzita ocelova vina, ocelové kartace nebo skrabky. Pfipadné muzete pouzit vinu z nerezové oceli,
stirejte s ni ve sméru vldken lista.

Pfed ¢isténim musi byt prostor pro peceni studeny.
Odstrante nadoby z drzaku. Odeberte viechny odnimatelné ¢asti a dejte je do mycky na nadobi.

Chcete-li vycistit prostor pro peceni, je nutné pouzit teplou mydlovou vodu. Nasledné musi byt viechny
povrchy dikladné proplachnuté, aby byly odstranény zbytky detergentu.

K Cisténi vnéjsich ¢asti konvektomatu pouzijte vlihky hadfik a jemny Cistici prostfedek.

UPOZORNENI

Nikdy nepouzivejte vyrobky obsahujicich obecné detergenty nebo chlor.

Pouziti téchto vyrobktl povede ke zruseni zaruky.

Cisténi skla dveFi muze byt provadéno jak na vnéjsi
tak na vnitfni strané. Za timto ucelem musite otocit
zapadkou ve sméru hodinovych rucicek, kdyz oteviete
sklo, vycistite ho vhodnym ¢isticim prostfedkem.

Nikdy nepouzivejte abrazivni materialy.

Sklo musi byt poté spravné zavieno v této poloze
otocenim proti sméru hodinovych rucicek.



4. Udrzba

4.3 Automatické mytl' - funkce pouze na objednani
Chcete-li aktivovat automatické myti, postupujte podle nasledujicich

T1

@)

o1
)

D3

>

om

T15
T16

krokd:

Zapnéte konvektomat stisknutim tlacitka T1
« Vyjméte filtr odtahu uvnitf prostoru pro peceni.
« Ujistéte se, Ze je Cisti¢ pfipojen ke konvektomatu
pomoci vhodné trubice.
« Soucasné stisknéte tlacitko T15 (Clean) a knoflik M.

Na displeji D3 se zobrazi typ myti. Ota¢enim knofliku
M si m(Zete vybrat mezi SOFT (mékké), NORM
(stfedni) nebo HARD (intenzivni) mytim v zavislosti
na typu a mnozstvi necistot uvnitf prostoru peceni.

Jakmile jste si vybrali vhodny typ myti stisknéte
tlacitko T16 (Start) pro spusténi automatického
myti. Myti funguje jen pfi zavienych dvirkach.

. Pred zahajenim nového peceni znovu vyplachnéte
sprchou prostor pro peceni, aby se odstranily
zbytky myciho prostredku.

Béhem cyklu vymyvani D3 se na displeji zobrazi
nasledujici faze:

Predmyti - myti
Suteni

nish Ukonceni myti

-

—h

DULEZITE:
Doporucujeme pouziti Cisticiho prostiredku na
cisténi trouby (ECOLAB OVEN CLEANER POWER).

Pouziti neschvaleného deter- gentu mize
poskodit Cistici systém a integritu prostoru pro
peceni, které bude mit za nasledek ztratu zaruky
vyrobce.



4. Udrzba

D1

D3

D4

(@)

st op”

<<
=

T11
T12

T16

Chcete-li ukoncit automatické myti pfed dokoncenim
cyklu, postupujte podle nasledujiciho postupu:

- Stisknéte tlacitko T16 (Stop).

. Stisknéte tlacitko T11 a potvrdte nebo T12 pro
znovuspusténi myti.

« Pokud se myti zastavi, automaticky se prepne do
faze oplachovani.

Na konci automatického oplachovani provedte
dodatecné rucni vyplachnuti sprchou, aby se
odstranily veskeré zbytky Cisticiho prostfedku z
prostoru peceni.

Vyménte vystupni filtr prostoru.



5.1 Nejcastéjsi problémy

Jestli existuje vazna abnormalita je velmi dlleZité vypnout napajeni a uzavfit kohouty vody umisténé pred
pfistrojem.

Problém Mozné reseni

Zkontrolujte, zda je mikrospinac uzavren a v siti je napéti.

Zkontrolujte pojistky pro ochranu konvektomatu.

Konvektomat se nespusti Ujistéte se, ze dvirka konvektomatu jsou pevné zaviena.

Ujistéte se, Ze jste nastavili parametry cyklu peceni spravné.

Ujistéte se, Zze konvektomat nema problém.

Pokud problém pretrvava, kontaktujte autorizovany servis.

Vypnéte konvektomat a pockejte, aby se tepelna ochrana motoru

Zastavi se ventilator béhem automaticky obnovila,

provozu — . -
Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou zakryty.

Pokud problém pretrvava, kontaktujte autorizovany servis.

Pouzijte zaruvzdorné zarovky.

Vymeénite zarovky takto:

e . « Ujistéte se, ze mikrospinac dvefi je otevieny a pfistroj je studeny.

Vnitfni osvétleni nefunguje . L N
« Otevrete vnitini sklo dvifek konvektomatu.

« Odstrante ochranné sklo z osvétleni.

«  Vyménte zarovku osvétleni.

Pokud problém pretrvava, kontaktujte autorizovany servis.

Neni zavedena voda z potrubi

Zkontrolujte, zda je uzaviraci ventil na vodu otevien.
do konvektomatu

Pokud problém pretrvava, kontaktujte autorizovany servis.




5.2 Seznam chybovych hlaseni - digitalni ovladani

C. SPRAVA POPIS
1 “OVEN NOT CONFIGURED” | KONVEKTOMAT NENi KONFIGUROVAN
2 “PROBE NOT CONNECTED” | SONDA NENi ZAPOJENA
3 “TCJ1 SH.CIRC” HLAVNI SONDA
4 “TCJ1 OPEN” HLAVNi SONDA PRERUSENA (ODPOJENA)
5 “TCJ2 SH.CIRC” SONDA VE ZKRATU
6 “SAFETY THERM” BEZPECNOSTNI TERMOSTAT VYPADLY
7 “ALARM MOTORS” ALARM MOTORU
8 “HITEMP” ALARM VYSOKE TEPLOTY PROSTORU
9 “NO COM” NENi KOMUNIKACE S KARTOU USB

5. Co délat, kdyz ..

5,3 Bezpeclnostni termostat

Pokud teplota v prostoru pro peceni dosahne 350 ° C, bezpecnostni termostat odpoji napajeni topnych
prvkl konvektomatu.

Toto bezpecnostni zafizeni Ize resetovat pouze pomoci servisniho technika, protoze jsou nutna dalsi Setreni.
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S 88§ Rozmér: 600x688x603 mm
231 Objem: 0,25 m3
Hmotnost: 52 Kg
@50 Kapacita prostoru: 5x(GN 2/3)

Vzdalenost mezi policemi: 74 mm

Uzitecné rozméry prostoru pro peceni: 375x420x390
mm (LxHxP)

Ptikon v prostoru: 3 kW Celkovy ptikon: 3.3 kW Napajeni:
1N 230V AC-50Hz
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— S — Rozmér: 870x748x603 mm

Objem: 0,39 m3

Hmotnost: 65 Kg

231 @50 Kapacita prostoru: 5x(GN 1/1-600x400)
Vzdalenost mezi policemi: 74 mm

Uzite€né rozméry prostoru pro peceni: 645x420x450
mm (LxHxP)

Ptikon v prostoru: 6 kW
Celkovy pfikon: 6.3 kW
Napdjeni: 3N 400V AC-50Hz




6.3 KPM - 711
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TECHNICKE UDAJE

Rozmér: 870x748x783 mm

O Objem: 0,5 m3

Hmotnost: 80 Kg

Q}\»\j¢ i Kapacita prostoru: 7x(GN 1/1-600x400)

Vzdalenost mezi policemi: 74 mm

UzZite¢né rozméry prostoru pro peceni: 645x600x450
mm (LxHxP)

Ptikon v prostoru: 9 kW Celkovy pfikon: 9.6 kW
Napajeni: 3N 400V AC-50Hz
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TECHNICKE UDAJE

Rozmér: 870x748x983 mm

Objem: 0,64 m3

Hmotnost: 100 Kg

Kapacita prostoru: 10x(GN 1/1-600x400)
Vzdalenost mezi policemi: 74 mm

Uzite¢né rozméry prostoru pro peceni: 645x800x450
mm (LxHxP)

Pfikon v prostoru: 12 kW Celkovy pfikon: 12.6 kW
Napajeni: 3N 400V AC-50Hz
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6.5 KPD - 523

TECHNICKE UDAJE

Rozmér: 600x608x603 mm
Objem: 0,25 m3

Hmotnost: 52 Kg

Kapacita prostoru: 5x(GN 2/3)
Vzdalenost mezi policemi: 74 mm

Uzitecné rozméry prostoru pro peceni: 375x420x390
mm (LxHxP) Pfikon v prostoru: 3 kW

Celkovy pfikon: 3.3 kW
Napdjeni: 1N 230V AC-50Hz

6.6 KPD - 511

TECHNICKE UDAJE

Rozméry: 870x751x603 mm

Objem: 0.39 m3

Hmotnost: 65 Kg

Kapacita prostoru: 5x(GN 1/1) - 5x(60x40)
Vzdalenost mezi policemi: 75 mm

UzZite¢né rozméry prostoru: 645x420x450 mm (LxHxP)
Prikon v prostoru: 6 kW

Celkovy pfikon: 6.3 kW
Napajeni: 3N 400V AC-50Hz



6.7 KPD - 711

TECHNICKE UDAJE

Rozméry: 870x751x783 mm

Objem: 0.50 m3

Hmotnost: 80 Kg

Kapacita prostoru: 7Zx(GN 1/1) - 7x(60x40)
Vzdalenost mezi policemi: 75 mm

Uzite¢né rozméry prostoru: 645x600x450 mm (LxHxP)
Ptikon v prostoru: 9 kW

Celkovy ptikon: 9.6 kW
Napdjeni: 3N 400V AC-50Hz

6.8 KPD - 1011

TECHNICKE UDAJE

Rozméry: 870x751x983 mm

Objem: 0.64 m3

Hmotnost: 100 Kg

Kapacita prostoru: T0x(GN 1/1) - 10x(60x40)
Vzdalenost mezi policemi: 75 mm

Uzite¢né rozméry prostoru: 645x800x450 mm (LxHxP)
Ptikon v prostoru: 12 kW

Celkovy elektricky vykon: 12.6 kW
Napajeni: 3N 400V AC-50Hz



Legenda

C1,C2 Kondenzator motoru

EL Solenoid pro myti

EU Solenoid zvlih¢ovace

EVG Solenoid bzucaku prostoru

F1 Termostat prostoru

FM1, FM2 Tepelnda ochrana motoru (v¢.)
FR Ventilator motoru chlazeni
FRC, XFLC Filtr EEM.C. linky

FS1 Bezpecnostni termostat prostoru
FU1 Pojistka

H1, H2 Svételny indikator

INV Smér otaceni motoru

KO Sitovy stykac

KR Stykac téles

L1,L2 Lampa na osvétleni prostoru
M1, M2 Motor

MV Ventil na vypousténi pary

P Hlavni vypinac / ¢asovac

PD Myci ¢erpadlo

PL Cerpadlo myti

R Odpor

S Hlavni vypinac / prepinac

SC Sonda prostoru

SC Voli¢ sondy peceni/casu
SCHB Karty elektronického bzucaku
SCHF Elektronicka deska ovladani konvektomatu
SP Mikrospinac dvefi

SS Potravinarska sonda (volitelnd)
SU Regulator zvlh¢ovace

SV Voli¢ rychlosti motoru

TH20 Timer “instant”

TS Termostat sondy

XJ.. Konektor

Z1/272 Snimace hladiny v nadrzi
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za okazane nam zaufanie i zakup naszego produktu. Niniejszy piec wchodzi w sktad linii zaprojektowa-
nej do uzytku w piekarniach i cukierniach, sktadajacej sie z piecéw gazowych i elektrycznych o réznej pojemnosci.
Sa to piece taczace w sobie zalety prostego uzytkowania, ergonomii oraz kontroli pieczenia z przyjemnym i nowo-
czesnym wygladem.

Piec posiada 12 miesieczng gwarancje, od daty wskazanej na fakturze, na ewentualne wady fabryczne. Gwarancja
pokrywa zwyczajne funkcjonowanie pieca i nie obejmuje zuzywajacych sie czesci (lampki, uszczelki itd.) oraz szkéd
spowodowanych nieprawidtowym montazem, uzytkowaniem, konserwacja, naprawg, odwapnianiem i czyszczeniem
oraz nieautoryzowang ingerencja i nieprawidtowym uzyciem.

Producent zastrzega sobie prawo do naniesienia zmian, ktdre uzna za niezbedne lub uzyteczne, w kazdym momen-
cie.
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1. Instalacja

1.1 Uwagi ogolne i bezpieczenstwa

Przed przystapieniem do zainstalo-
wania i uruchomieniem pieca nale-
zy doktadnie przeczyta¢ niniejszg
instrukcje, poniewaz dostarcza ona
waznych informacji dotyczacych
bezpieczenstwa podczas instalowa-
nia, obstugi i konserwacji urzadze-
nia.

Przechowywac niniejszg instrukcje
w tatwo dostepnym miejscu, aby
operatorzy mogli z niej skorzystac.

W przypadku przeniesienia pieca
nalezy zawsze zatgczy¢ do niego
instrukcje obstugi; jezeli okaze sie
to konieczne mozna sie zwrdci¢ do
autoryzowanego dealera lub bez-
posrednio do producenta po nowg

kopie.

Po usunieciu opakowania nalezy sie
upewnic, ze piec nie jest naruszony
oraz nie powstaty na nim szkody
spowodowane transportem. Pod
zadnym pozorem nie wolno insta-
lowac i uruchamia¢ uszkodzonego
urzadzenia; w razie watpliwosci na-
lezy sie natychmiast skontaktowac
z serwisem technicznym lub sprze-
dawca.

Tylko profesjonalnie wykwalifiko-
wany personel i zgodnie z instruk-
cjami producenta, moze dokonaé
instalacji, konserwacji nadzwyczaj-
nej i naprawy urzadzenia.

Urzadzenie zostato zaprojektowa-
ne do przygotowywania positkow
w zamknietych pomieszczeniach i
moze by¢ uzyte wytacznie w takim

celu: kazde inne zastosowanie jest
niewfasciwe i niebezpieczne.

Urzadzenie jest przeznaczone do
profesjonalnego uzytku, przez wy-
kwalifikowany personel

Piec moze by¢ obstugiwany wy-
tacznie przez odpowiednio prze-
szkolony do tego celu personel. W
celu unikniecia ryzyka pozaru lub
uszkodzenia urzadzenia niezbedne
jest regularne przekazywanie per-
sonelowi precyzyjnych instrukgji
dotyczacych bezpieczenstwa.

Niezastosowanie sie do wymie-
nionych wskazéwek moze nie-
korzystnie wplyna¢ zaréwno na
funkcjonowanie urzadzenia jak i na
bezpieczenstwo personelu.

Pieca nie mogg obstugiwac osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycz-
nymi, zmystowymi lub psychiczny-
mi lub nie posiadajace doswiadcze-
nia i znajomosci, chyba ze sg one
nadzorowane lub przeszkolone w
zakresie uzytkowania przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczen-
stwo.

nalezy pilnowac dzieci, aby nie ba-
wity sie i nie uzywaty pieca.

Podczas funkcjonowania nalezy
zwraoci¢ maksymalng uwage na go-
race strefy zewnetrznej powierzch-
ni urzadzenia. W czasie pracy mogq
one przekracza¢ nawet 60° C.

Nalezy wylaczy¢ urzadzenie w
3
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1.

Instalacja

przypadku usterki lub nieprawi-
dtowego funkcjonowania; w celu
ewentualnej naprawy zwrdéci¢ sie
do autoryzowanego przez produ-
centa serwisu obstugi technicznej
i zazada¢ wylacznie oryginalnych
czesci zamiennych.

W poblizu pieca nie wolno usta-
wia¢ innych Zzrédet ciepta takich,
jak na przykfad frytkownice lub
ptyty kuchenne.

Nie sklkadowac¢ lub uzywaé sub-
stangji fatwopalnych w poblizu
urzadzenia.

W przypadku dtugiego okresu nie-
uzytkowania nalezy odcig¢ doptyw
wody oraz energie elektryczna.

Przed wprowadzeniem urzadzenia

do uzytku nalezy sprawdzié¢, czy
usunieto wszystkie czesci opako-
wania. Opakowanie zlikwidowac
zgodnie z obowigzujacymi przepi-
sami.

Wszelkie, ewentualnie koniecz-
ne zmiany w instalacji pieca mu-
szg by¢ zatwierdzone i wykona-
ne przez autoryzowany personel
techniczny.

Zabronione sg wszelkiego rodzaju
zmiany w okablowaniu pieca.

Piece w wersji gazowej sg zgodne z podstawowymi wymogami Dyrektywy
2009/142/EWG i posiadajq certyfikat badania typu WE wydany przez Jednostke
notyfikowana. Spetniaja wymagania nastepujacych norm gazowych:

EN 203 + kolejne aktualizacje;
EN 437 + kolejne aktualizacje;

Podczas instalacji nalezy zastosowac sie do instrukcji dotyczacych bezpieczenstwa
wskazanych w:
Normach UNI CIG nr 7222-7723-8723 + kolejne aktualizacje.

Urzadzenie jest zgodne z podstawowymi wymogami Dyrektyw Niskonapieciowych

73/23/EWG i

elektrycznych:

.
.
.

Sprzet jest zgodny w podstawowymi

EN 60335-1 + kolejne aktualizacje;
EN 60335-2-42 + kolejne aktualizacje;

2014/35/EWG. Spetnia wymagania

nastepujacych norm

EN 55104 / EN 55014 + kolejne aktualizacje;

EN 61000 + kolejne aktualizacje;

Elektromagnetycznej.

4
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1. Instalacja

1.2 Podlaczenie gazu (dotyczy tylko piecow gazowych)

Nota bene

Piec zostat ustawiony do funkcjonowania z rodzajem gazu
wskazanym podczas zamdwienia. Rodzaj gazu, na ktory zo-
stat ustawiony piec jest wskazany na tabliczce danych tech-
nicznych znajdujacej sie na urzadzeniu.

Podczas odbioru technicznego nalezy sie upewnié, ze
ustawienia fabryczne palnikéw sa zgodne z rodzajem
instalacji za pomoca analizy spalin (CO2 i CO) oraz kon-
troli mocy cieplnej.

Nalezy zanotowac takie dane, ktére stang sie integralng cze-
$cig dokumentacji technicznej urzadzenia.

Instrukcje dotyczace instalacji

Tylko wykwalifikowany personel i zgodnie z obowigzujacymi przepisami moze dokonac instalacji pieca oraz jego
wprowadzenia do uzytku.

Instalacje gazowe, podfaczenia elektryczne oraz pomieszczenia, w ktdrych zostang zamontowane urzadzenia musza,
by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Nalezy uwzglednic¢, ze ilos¢ powietrza niezbednego do procesu spalania palnikow wynosi 2 m3/h dla kW zainstalo-
wanej mocy.

W lokalach otwartych dla klienteli nalezy zastosowac¢ sie do przepiséw dotyczacych zapobiegania wypadkom oraz
zasad bezpieczenstwa pozarowego i antypanicznego.

Podtaczenie do ztaczki zasilania gazem mozna wykonac¢ za pomocg gietkich metalowych wezy, umieszczajac homo-
logowany kurek odcinajacy w tatwo dostepnym miejscu.

Uwazac, aby gietki metalowy waz podtaczony do ztaczki wejécia gazu nie dotykat goracych czesci pieca oraz nie byt
narazony na naprezenia, skrecenia i wydtuzenia.

Stosowac zgodne z przepisami opaski montazowe.

Kontrole, ktére nalezy przeprowadzi¢ przed rozpoczeciem instalacji

Na tabliczce danych technicznych znajdujacej sie na lewej stronie pieca sprawdzi¢, czy przeprowadzono odbior
techniczny z wykorzystaniem gazu dostepnego w lokalu.

Sprawdzi¢, na tej samej tabliczce, czy moc reduktora cisnienia jest wystarczajaca do zasilania urzadzenia.

Nie powinno sie stosowac zwezek rurowych pomiedzy reduktorem a urzadzeniem.

W celu zagwarantowania optymalnego funkcjonowania pieca przed regulatorem cisnienia zaleca sie montaz filtra
gazu.

MAGNIFICO instrukcja obstugi
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RODZAJ GAZU

METAN G20

LPG G30/G31

Ci$nienie gazu (mbar)

Podtaczy¢ piec do instalacji zasilania gazem za pomoca spe-
cjalnego przewodu rurowego R 1/2” o wewnetrznym przekroju
nie mniejszym niz 16 mm s$rednicy. Ztaczka musi by¢ metalo-
wa a przewdd rurowy staty lub gietki.

Przygotowac¢ kurki lub zasuwy o wewnetrznej sSrednicy nie
mniejszej niz $rednica wskazanego wyzej przewodu rurowego.

Po podtaczeniu do sieci gazowej nalezy sprawdzi¢, czy gaz nie
ulatnia sie przez ztacza i taczniki rurowe.

Zastosowa¢ w tym celu wode z mydtem lub specjalny $rodek
pianotworczy.

Raz w roku, zgodnie z przepisami, zaleca sie przepro-
wadzenie okresowej konserwacji piecow gazowych
przez autoryzowanego technika; wykonuje sie analize
spalin i kontrole mocy cieplnej.

Piec funkcjonuje prawidtowo tylko, jezeli wartos¢ ci-
$nienia sieci gazowej zawiera sie w zakresie wskaza-
nym dla danego rodzaju gazu, tabela 2.

Jezeli cisnienie wykracza poza wskazane wartosci, funkcjono-
wanie urzadzenia nie jest optymalne i jego wprowadzenie do
uzytku definitywne. Instalator powinien sprawdzi¢ instalacje
dystrybucji gazu (sprawdzajac przewody rurowe, zawory i
ewentualne reduktory cisnienia) i, jezeli konieczne nalezy sie
zwrdéci¢ do jednostki dystrybucji gazu.




1. Instalacja
1.5 Kontrola cisnienia gazu (dotyczy tylko piecow gazowych)

Sprawdzi¢, czy wszystkie zamontowane dysze sg zgodne z rodzajem i ci$nieniem gazu zasilajacego. Po informacje

dotyczace wymiany dysz skonsultowac kolejny paragraf.

Po podtaczeniu pieca sprawdzi¢ na wigczonym urzadzeniu

ci$nienie gazu.

Cisnienie gazu jest sprawdzane bezposrednio na zaworze
A kontrolnym, w nastepujacy sposob:

- Odkreci¢ srube “P” znajdujacq sie w punkcie pomia-
B rowym cisnienia zaworu.

« Umiesci¢ manometr w punkcie kontrolnym cisnienia.
Wyregulowaé cisnienie gazu za pomocg regulatora
ci$nienia znajdujacego sie poza urzadzeniem, aby
odpowiadato wskazanym w tabeli 2 wartosciom.
- Gdy cisnienie bedzie prawidtowe, wytaczy¢ piec, usu-

na¢ manometr i dokreci¢ do oporu Srube “P”".

W razie koniecznosci, jezeli ustawione cisnienie jest nie-

wystarczajace, nalezy:

- Zdjac nasadke ochronng A.

- Za pomoca $ruby B dokreci¢, aby zwiekszy¢ cisnienie
gazu na wyjsciu i odkreci¢, aby je zmniejszyc.

= Po zakonczeniu regulacji natozy¢ nasadke ochronng
A.

1.4 Wymiana dysz (zmiana rodzaju gazu)

Kategoria urzadzenia: 112ELwLs3B/P Kraje: PL
Moc Dysza gazu Dysza gazu Dysza gazu Dysza gazu
Piec znamionowa G20 G27 G2.350 G30/G31
[20mbar] [20mbar] [13mbar] [37mbar]
5GN 171 9,5 kW 161R 180R 221R 110
7GN 1/1 16 kW 195R 235R 290R 135
10 GN 171 19 kW 225R 255R 320R 145
Stosowa¢ wylacznie oryginalne dysze unikajac ja-
kichkolwiek przerébek!
W celu podtaczenia do innego niz wskazany na tabliczce ro-
dzaju gazu nalezy wymiec dysze palnika/6w w nastepujacy
sposob:
° Odkreci¢ dysze i wymieni¢ na odpowiadajaca rodzajo-
wi stosowanego gazu.
Zamontowac podktadke uszczelniajaca.
Dysze sg oznaczane w setnych milimetra.
Po dokonaniu wymiany dysz nalezy sprawdzi¢ cisnie-
nie gazu. 7
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1. Instalacja

1.5 Podiaczenie elektryczne

Zgodnie z obowigzujacymi przepisami instalacja elektryczna musi by¢ wyposazone w
skuteczne uziemienie. Bezpieczenstwo elektryczne urzadzenia jest zapewnione wy-
facznie w przypadku zastosowania instalacji elektrycznej zgodnej z przepisami. Przed
przystgpieniem do podtaczenia elektrycznego nalezy sprawdzi¢, czy wartosci napiecia
i czestotliwosci sieci elektrycznej sq zgodne z wymogami urzadzenia wskazanymi na
tabliczce danych technicznych. W celu bezposredniego podtaczenia do sieci zasilania
nalezy umiesci¢ miedzy piecem a siecig, w zaleznosci od fadunku, urzadzenie ktére
zapewni odtaczenie oraz, w ktérym odlegtos¢ miedzy stykami po rozwarciu umozliwi
catkowite odfgczenie w przypadku kategorii przepiecia III, zgodne z zasadami instala-
cji; réwniez takie urzadzenie musi by¢ umieszczone w punkcie i w taki sposéb, aby ope-
rator mogt je tatwo uaktywni¢ w kazdej chwili. Ustawi¢ gtéwny wytacznik, do ktdrego
zostanie podtaczona wtyczka kabla zasilajacego na pozycji 0 (zero). Zleci¢ odpowied-
nio wykwalifikowanemu personelowi sprawdzenie, czy przekrdj kabli jest odpowiedni
do pobieranej przez urzadzenie mocy. Po informacje dotyczace podtaczenia elektrycz-
nego skonsultowaé schematy elektryczne znajdujace sie w zatgczniku do niniejszej
instrukcji. Podtaczy¢ kabel do tablicy zaciskowej zgodnie ze wskazdéwkami z tab. 1.
PIECE ELEKTRYCZ- D IECE CAZOWE Zabllokfawac' k.abe.l za pomocq df(awilfa.

NE Napiecie zasilania przy funkcjonuja-
LN | cym urzadzeniu nie moze odchyla¢ sie
= od wartosci napiecia znamionowego

L1L2L3NJj~

Miedzy faza

a +10%. Urzadzenie musi by¢ wiaczone

% do systemu ekwipotencjalnego, ktérego

réznica skuteczno$é nalezy sprawdzi¢ zgodnie z
potencjatu

obowigzujacymi przepisami. Do podta-
czenia uzy¢ zacisku znajdujacego sie na
ramie i oznaczonego symbolem (z lewej), do ktérego nalezy podtaczy¢ kabel o
minimalnym przekroju 10 mm2. W przypadku pieca gazowego, poczekac na za-
konczenie podtaczenia gazu przed ponownym zamontowaniem bocznej $cianki
pieca; w piecu elektrycznym zamontowac Scianke.

musi wynosi¢ 230 V




1. Instalacja

1.6 Odprowadzanie spalin

Zgodnie z przepisami dotyczacymi instalacji piecéw, musza by¢ one zamontowane w pomieszczeniach umozliwiaja-
cych odprowadzanie produktdw ze spalania.

Spust piecow mozna podtgczy¢é za pomocq systemu wymuszonego odprowadzania, jak okap z wyciagiem me-
chanicznym. W takim przypadku doprowadzanie gazu do urzadzenia musi by¢ bezposrednio kontrolowane przez

system i wytaczac sie, gdy natezenie przeptywu zejdzie ponizej wskazanych wartosci. Jezeli urzadzenie jest monto-
wane pod okapem wyciggowym nalezy sprawdzi¢, czy zostaty spetnione nastepujace warunki:

a) zasysana ilos¢ musi by¢ wieksza niz iloé¢ produkowa-
nych spalin (patrz obowigzujace przepisy);

b) materiat, z ktdrego jest wykonany filtr okapu musi by¢
odporny na temperature spalin, ktéra na wyjsciu wlotu
moze osiggac 300° C;

c) koncowa czes¢ kanatu odprowadzajacego urzadzenia
musi sie znajdowaé wewnatrz podstawowego obwodu
okapu;

d) ponowne doprowadzenie gazu do urzadzenia moze
by¢ wykonane wytacznie recznie

1.7 Podiaczenie do spustu

Piec musi by¢ podtaczony do otwartego spustu (lej).

Do tulei (A) umieszczonej w dolnej czesci komory pieczenia (na
$rodku), nalezy przytaczy¢ kolanko i sztywny przewdd rurowy
znajdujacy sie w wyposazeniu (p). Wiozy¢ kolanko do sztywne-
go przewodu rurowego i podtaczy¢ do pieca. Nastepnie potaczyc
sztywny przewdd z lejem (lej nie znajduje sie w wyposazeniu).

Istnieje réwniez drugi przewdd, gietki, ktory taczy przedni zbior-
nik ze zbiornikiem mycia (jezeli obecny). Nalezy go réwniez

doprowadzi¢ do leja.

MAGNIFICO instrukcja obstugi



1. Instalacja

1.8 Podiaczenie przewodu rurowego detergentu

W piecach wyposazonych w automatyczne mycie nalezy podtaczy¢ plastikowy,

biaty/przezroczysty przewdd rurowy (T) do zbiornika z detergentem, zanurzajac

go mozliwie jak najgtebiej.

W celu zachowania integralnosci komory pieczenia i komponentdéw pieca zaleca
-~ T sie stosowanie wytacznie wskazanych detergentow (patrz paragraf 3.3 str. 24).

o

1.9 Wprowadzenie do uzytku i odbidr techniczny
pieca

Przed wprowadzeniem pieca do uzytku nalezy przeprowadzi¢ doktadne kontrole zgodnosci instalacji i sposobu pod-
taczenia urzadzenia z normami prawnymi oraz instrukcjami technicznymi i bezpieczefstwa wskazanymi w niniejszej
instrukcji.

Poza tym, konieczne jest spetnienie nastepujacych wymogow:

Temperatura otoczenia w miejscu zamontowania pieca musi by¢ wyzsza niz +4° C.

Komora pieczenia musi by¢ pusta.

Nalezy usunaé wszystkie elementy opakowania, tacznie z folia ochronng znajdujaca sie na $ciankach pieca.
Odpowietrzniki i szczeliny wentylacyjne muszg by¢ otwarte i nie zatkane.

W celu podfaczenia nalezy zamontowadé ewentualnie rozmontowane czesci pieca.

Gtowny wytacznik elektryczny musi by¢ wytaczony, kurki odcinajace wode i gaz znajdujace sie przed urzadze-
niem musza by¢ otwarte.

Odbioér techniczny

Odbidr techniczny pieca polega na przeprowadzeniu cyklu pieczenia probnego, ktéry pozwala na kontrole prawidto-

wego funkcjonowania oraz stwierdzenie braku nieprawidtowosci i problemodw.

Wiaczyé piec wciskajac przez 1 sekunde przycisk T1 gldwnego wytacznika.

Ustawi¢ cykl pieczenia w temperaturze 150° C, czas min. 10 oraz wilgotnos¢ 5%.

Doktadnie sprawdzi¢ ponizsze punkty:

° Wiaczy sie lampka w komorze pieczenia.

° Po otwarciu drzwi piec wytacza sie i wznawia cykl po ich zamknigciu.

° Po osiagnieciu ustawionej temperatury, termostat regulacji temperatury w komorze pieczenia wtacza sie i
elementy grzewcze sg chwilowo wylaczane;

° Silnik/i wentylatora/éw wykonuje/q automatyczng zmiane kierunku obrotow;

° Zmiana kierunku nastepuje co 2 minuty, przerywane na 20 sekund z powodu wytaczenia silnika

° Elementy grzewcze komory pieczenia sg chwilowo wytaczane podczas 20 sekund, w ktdrych nastepuje wyta-
czenie silnika.

° W piecach z 7 i 10 pojemnikami: dwa wentylatory komory pieczenia obracajg sie w tym samym kierunku.

° Sprawdzi¢ wyptywanie wody w kierunku wentylatora/éw z rury dostarczajacej wilgoci do komory pieczenia.
Po zakonczeniu cyklu pieczenia piec emituje 15 sekundowy sygnat dzwiekowy.

A WAZNE

W przypadku zablokowania procedury w fazie ustawiania etapéw pieczenia lub w celu rozwigzania innego ewentual-
nego zablokowania panelu sterujgcego nalezy nacisna¢, nawet kilka razy, przycisk T15.

10
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2. Instrukcje obstugi - modele kombinowane

2.1 Informacje wstepne

Urzadzenie zostato zaprojektowane do przygotowy-
wania positkéw w zamknietych pomieszczeniach i
moze by¢ uzyte wytgcznie w takim celu: kazde inne
zastosowanie jest niewtasciwe i niebezpieczne.

Nalezy nadzorowac urzadzenie podczas funkcjono-
wania.

Przed pieczeniem zaleca sie podgrzanie pieca za
pomocya z temperaturg okoto 20/25% wyzsza od
temperatury pieczenia Po osiggnieciu temperatury
podgrzewania wtozy¢ produkt/y do pieca i obnizy¢
temperature do wartosci temperatury pieczenia.

11
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2. Instrukcje obstugi - modele kombinowane

2.2 Panel sterujacy

M1 Pokretto wyboru rodzaju pieczenia
11 Pozycja OFF
12 Tryb pieczenia konwekcyjny
13 Tryb pieczenia na parze
LED 1 11
12 14 Tryb pieczenia kombinowany
M 2 Pokretto wyboru temperatury
M1 13
15 Prog pieczenia na parze
14 S 1 Skala temperatury w °C
M 3 Pokretto timer / czas pieczenia
1 6 | Pozycja czas NIESKONCZONY
LED 2 S 2 Skala timer czas w minutach
M 4 Pokretto nawilzacza
S 3 | Skala wilgotnosci
M 2 2
15 T 1 | Przycisk wyboru predkosci wentylatora
17 Predkos¢ wentylatora POWOLI
S1
18 Predkos¢ wentylatora SZYBKO
LED Stan pieca: ON / OFF
1
I 6 - -
LED Stan elementu/éw grzewczego/ych: ON
2 / OFF
M 3
S2
M 4
S3
17
18
T1
12




2. Instrukcje obstugi - modele kombinowane

2.3 Pieczenie konwekcyjne

11

12
M1
M 2

S1

1 6
M3

S2
M 4

S3
T1

Wybra¢é KONWEKCYINY tryb pieczenia przekrecajac
pokretto M1 w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu
wskazowek zegara na pozycje 12.

Nastepnie, wybra¢ temperature pieczenia przekreca-
jac pokretto M2 w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara, ustawiajac wskaznik na
zadanej temperaturze.

Wybraé czas pieczenia przekrecajac pokretto M3
i ustawiajac wskaznik na zadanym czasie. Ustawic
wskaznik na symbolu 16 Nieskonczony, aby wytaczy¢
kontrole czasu. Po uptynieciu ustawionego czasu
piec wyemituje sygnat dzwiekowy i wytaczy sie, prze-
rywajac pieczenie.

Za pomocg przycisku T1 ustawi¢ predkos$¢ wentyla-
tora.

2.3.1 Pieczenie kon-
wekcyjne z nawilza-
czem

Aby wiaczy¢ nawilzanie podczas pieczenia KONWEK-
CYINEGO nalezy przekreci¢ pokretto M4 na zadany
stopien wilgotnosci. Przekrecajac je w kierunku
zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara
nastepuje zwiekszenie wilgotnosci w komorze, w
kierunku przeciwnym zmniejszenie. Na pozycji
pionowej do gory nawilzacz jest wytaczony.

13
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2. Instrukcje obstugi - modele kombinowane

2.4 Pieczenie na parze

11
M1 13
M2

15

S1

I 6
M 3

S2
T1
14

Wybraé tryb pieczenia NA PARZE przekrecajac po-
kretto M1 w kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu
wskazowek zegara na pozycje 13.

Nastepnie, wybra¢ temperature pieczenia przekreca-
jac pokretto M2 w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara, ustawiajac wskaznik na
zadanej temperaturze. Zaleca sie temperature komo-

ry 110°C wskazang symbolem 15 dla tradycyjnego
pieczenia na parze.

Wybrac¢ czas pieczenia przekrecajac pokretto M3 i
ustawiajac wskaznik na zadanym czasie. Ustawic¢
wskaznik na symbolu 16 Nieskoriczony, aby wytaczyc
kontrole czasu. Po uptynigciu ustawionego czasu piec
wyemituje sygnat dzwiekowy i wytaczy sie, przerywa-
jac pieczenie.

Za pomocga przycisku T1 ustawi¢ predkos$¢ wentyla-
tora.




2. Instrukcje obstugi - modele kombinowane

2.5 Pieczenie kombinowane konwekcyjno-parowe

11
M1

14
M 2

15

S1

16
M 3

S2

17

18
T1

Wybraé tryb pieczenia KOMBINOWANE (KONWEK-
CYINO-PAROWE) przekrecajac pokretto M1 w kie-
runku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazdwek ze-
gara na pozycje 14.

Nastepnie, wybrac temperature pieczenia przekreca-
jac pokretto M2 w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara, ustawiajac wskaznik na
zadanej temperaturze.

Wybra¢ czas pieczenia przekrecajac pokretto M3
i ustawiajac wskaznik na zadanym czasie. Ustawic¢
wskaznik na symbolu 16 Nieskonczony, aby wytaczyé
kontrole czasu. Po uptynieciu ustawionego czasu
piec wyemituje sygnat dzwiekowy i wytaczy sie, prze-
rywajqc pieczenie.

Za pomocy przycisku T1 ustawi¢ predkos¢ wentyla-
tora.

15
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2. Instrukcje obstugi - modele kombinowane

2.6 Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem sondy

temperatury wewnetrznej

11
12
M1 13
14
M2
15
S1
I 6
M 3
S2
M 4
S3
17 18
T2 T1
110 19
D1
T3
T5 T4
16

Uwaga: jesli przetacznik T 1 jest w pozycji I
8, piec pracuje z zegarem (patrz poprzednie
strony )

Po wybraniu Zzadanego trybu gotowania/pieczenia i
ustawiania funkcji w jednej z pozycji 1 2-13 -1 4,
ustawi¢ temperature.

Przekreci¢ pokretlo ustawiania temperatury M 2
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara na zadang
pozycje .

Podczas gotowania/pieczania z zastosowaniem
sondy temperatury wewnetrznej zawsze
przekreci¢ pokretlo ustawiania czasu M3 na
pozycje I 6 (czas nieograniczony).

Inne parametry (naparowanie/predkos$¢ wentylatora)
ustawi¢ zgodnie z zyczeniem.

Aby aktywowa¢ sonde temperatury wewnetrznej
ustawi¢ wlacznik T 1 w pozycji I 9.

Zadang temperature wewnetrzng potrawy wybraé
przez wyswietlacz D1 w nastepujacy sposob:

° Wcisnaé¢ przycisk SET T5. Wyswietlacz D1
miga.

o Wcisna¢ odpowiedni przycisk T3 lub T4,
aby podwyzszy¢ lub obnizy¢ temparature
wewnetrzng potrawy.

o Celem potwierdzenia ustawienia ponownie
wcisng¢ przycisk SET T 5.

Jak tylko ustawiona temperatura wewnetrzna
potrawy zostanie osiagnieta, rozlega sie sygnal
akustyczny, urzadzenie wylacza sie i konczy
przygotowanie potrawy.

Uwaga:

Sonda temperatury wewnetrznej ustawiana
jest w ten sposén, ze wprowadzona zostaje w
przeznaczony do przygotowania produkt, do
momentu, az jej czubek znajdzie sie w Srodku
produktu (czes¢ o najwiekszej grubosci).




2. Instrukcje obstugi - modele kombinowane

2.7 Mocowanie/usuwanie sondy temperatury
wewnetrznej

W celu podlaczenia sondy temperatury wewnetrznej nalezy zdja¢ zatyczke A (rys.

z lewej strony) z miejsca przylaczenia po lewej gornej stronie urzadzenia, nalezy A

trzymad wcisnietq czerwong zapadke B i wlozyc sonde temparatury wewnetrznej C

do przewidzianego do tego celu otworu.

Nalezy pusci¢ zapadke B. W celu usuniecia ponownie wcisng¢ zapadke B, wyciagnaé

sonde temperatury wewnetrzenej C i pusci¢ zapadke B.

I0STRZEZENIE!

Aby unikna¢ uszkodzenia sondy temperatury wewnetrznej, wprowadza¢ ja do C

urzadzenia tylko powyzej szklanych drzwi.

2.8 Zawor spustowy

Funkcja spustu jest usuwanie wilgoci, ktéra moze sie
tworzy¢ w komorze podczas cyklu pieczenia.

Ustawi¢ dzwignie zaworu motylkowego L1 na naste-
pujacych pozycjach:

° P1 w lewo: ZAWOR ZAMKNIETY
° P2 w prawo: ZAWOR OTWARTY

Nawet z zamknietym zaworem nie istnieje zadne ry-
zyko

nadci$nienia w komorze pieczenia, poniewaz jest ono
sterowane przez spust.

Podczas pieczenia w trybie NA PARZE i KOMBINO-
WANYM (KONWEKCYINO-PAROWYM) zaleca sie usta-
wienie dzwigni zaworu motylkowego na pozycji P1,
zamknietej.

17
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2. Instrukcje obstugi - modele kombinowane

2.9 Oswietlenie komory pieczenia.

Oswietlenie komory pieczenia jest automatycznie i zalezy od funkcjonowania pieca. Po zakonczeniu pieczenia (np.
timer na 0 lub osiggnieciu ustawienia sondy punktowej) o$wietlenie wytacza sie.

2.10 Zatrzymanie i wytqczanie pieca

LED 1 Aby zakonczy¢ pieczenie nalezy ustawi¢ pokretto
M3 Czas na pozycji OFF.
M 3
M1 Aby wytaczy¢ piec ustawi¢ pokretto M1 na pozy-

cji 11 OFF. LED1 wytaczy sie.

2.11 Kontrola ptomienia

Kontrola ptomienia wykonywana przy uzyciu specjalnej elektrody gwarantuje prawidtowe funkcjonowanie palnika/

ow.

W razie przypadkowego wytaczenia lub nieprawidtowego funkcjonowania palnika/éw w systemie pojawia sie btad,
wiacza sie kontrolka na panelu sterujacym, zasilanie gazem zostaje przerwane i cykl pieczenia chwilowo przerwany.
Konieczna jest interwencja operatora. W takim przypadku, aby uruchomié¢ procedure resetowania blokady ptomienia
nalezy wcisna¢ na 1 sekunde podswietlany przycisk. Przed zasygnalizowaniem alarmu kontrola ptomienia automa-
tycznie wykonuje 3 proby wiaczenia.

18




2. Instrukcja obstugi

2.12 INNE WERSJE
W takiej wersji piec pracuje zawsze w trybie konwekcyjnym. Mimo to, mozna uzy¢ pokretta nawil-

zacza, aby zwiekszy¢ wilgotno$¢ w komorze pieczenia. Ustawi¢ parametry pieczenia (temperatura,
czas i ewentualna wilgotnos¢) jak wyjasniono w punktach 2.3 i 2.3.1 (str. 7) niniejszej instrukcji.

WERSJA ELEKTROMECHANICZNA BEZ NAWILZACZA.

W takiej wersji piec pracuje zawsze w trybie konwekcyjnym. Ustawi¢ parametry pieczenia (tempe-
ratura i czas) jak wyjasniono w punktach 2.3 i (str. 7) niniejszej instrukcji.

19
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2. Instrukcja obstugi

2.1 Informacje wstepne

20

Urzadzenie zostato zaprojektowane do przygotowy-
wania positkow w zamknietych pomieszczeniach i
moze by¢ uzyte wytgcznie w takim celu: kazde inne
zastosowanie jest niewtasciwe i niebezpieczne.

Nalezy nadzorowac urzadzenie podczas funkcjono-
wania.

Przed pieczeniem zaleca sie podgrzanie pieca za
pomoca funkcji automatycznego podgrzewania ko-
mory pieczenia (patrz 2.8 na str. 12).

Po podtaczeniu do sieci elektrycznej piec ustawi sie
w trybie “stand-by”. Na panelu sterujacym pieca
znajduje sie pokretto M umozliwiajagce wprowa-
dzenie i zmiane parametréw funkcjonowania urza-
dzenia. Takie pokretto mozna réwniez wcisnaé w
celu wybrania funkcji lub potwierdzenia danego
parametru. Pokretto dziata na enkoder cyfrowy i
dlatego mozna je obraca¢ w sposdb ciagty (nie ist-
nieje ogranicznik). Regulowane przez enkoder pa-
rametry zmieniajq sie rosngco w kierunku zgodnym
z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara. Ze stanu
oczekiwania, wciskajac przycisk T1 przechodzi sie
do stanu “witaczony” po wyresetowaniu karty (kilka
sekund): piec jest gotowy na ustawienia pieczenia.




2. Instrukcja obstugi

2.2 Panel sterujacy

T1 Wiaczenie / wytaczenie
T2 Tryb pieczenia: KONWEKCIA
T3 Tryb pieczenia: PARA
Tl T4 Tryb pieczenia: KOMBINOWANY
T2 T5 Przycisk pieczenia AT (Delta-T)
T6 Przycisk ustawiania temperatury komory
T3 T7 Przycisk ustawiania temperatury sondy
T8 Przycisk ustawiania czasu
T4
T9 Przycisk ustawiania predkosci wentylatora
D1 T1i0 Przycisk ustawiania wilgotnosci wzglednej
T5 T11 Przycisk ustawiania etapéw i podgrzewania
T6 T12 Przycisk programéow
D2 T13 Przycisk kontroli zaworu motylkowego
T7 T14 Przycisk wtaczania / wyfaczania lampek
komory
T8 - - , :
T15 Przycisk do tytu / usun / mycie (opcja)
D3 T16 | Przycisk Start / Stop
T9 D1 Wyswietlacz temperatury komory /
T10 —
D2 Wyswietlacz czasu / temperatury sondy
D4 D3 Wyswietlacz predkosci wentylatora AT
T11 D4 Wyswietlacz etapu pieczenia / programu
T12 M Pokretto wyboru i enkoder
T13
T14
T15
T16

21
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2. Instrukcja obstugi

2.3 Pieczenie konwekcyjne

Po wiaczeniu pieca, wcisnaé przycisk T1, przyciskiem
T2 wybra¢ konwekcyjny tryb pieczenia.

Uaktywni¢ ustawienie zadanej temperatury pieczenia
T1 wciskajac przycisk T6, wskazanej jego miganiem:
ustawi¢ warto$¢ temperatury za pomoca pokretta M
T2 (50°C + 280° C) i potwierdzi¢ wcisnieciem przycisku
T6 lub pokretta M enkodera.

Wyswietlacz automatycznie przejdzie do wyboru
temperatury pieczenia (miga przycisk T8). Ustawi¢
czas pieczenia pokrettem M i potwierdzi¢ ustawienie

D1 weiskajac przycisk T8 lub pokretto M enkodera. Wy-
Swietlacz automatycznie przejdzie do wyboru pred-
T6 kosci wentylatora (miga przycisk T9).
D2 Ustawi¢ predkos¢ obrotéw wentylatora (3 predkosci
do wyboru) i potwierdzi¢ ustawienie wciskajac przy-
T8 cisk T9 lub pokretto M enkodera.
D3 Nacisna¢ na przycisk T16 Start, aby uruchomi¢ pie-
T9 czenie.
D4
T16
22




2.

Instrukcja obstugi

2.4 Pieczenie na parze

Po wiaczeniu pieca przyciskiem T1, wybrac tryb pie-
czenia na parze za pomocg przycisku T3. Uaktywnic
ustawienie zadanej temperatury pieczenia wciska-
jac przycisk T6, wskazanej jego miganiem: ustawic

T1 wartoé¢ temperatury za pomoca pokretta M (50°C
+ 120°C) i potwierdzi¢ wcisnieciem przycisku T6 lub
pokretta M enkodera. Wyswietlacz automatycznie
T3 przejdzie do wyboru czasu pieczenia (miga przycisk
T8).
Ustawi¢ warto$¢ czasu pieczenia za pomoca pokretta
M i potwierdzi¢ ustawienie wciskajac przycisk T8 lub
D1 pokretto M enkodera.
T6 Wyswietlacz automatycznie przejdzie do wyboru
predkosci wentylatora (miga przycisk T9). Ustawic
D2 predkos$¢ obrotéw wentylatora (3 predkosci do wybo-
ru) i potwierdzi¢ ustawienie wciskajac przycisk T9 lub
T8 pokretio M enkodera.
D3 Wcisnac przycisk T16 Start, aby uaktywnic pieczenie.
T9
T10
D4
T16
23
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2.5 Pieczenie kombinowane konwekcyjno-parowe

D1

D2

D3

D4

24

T1

T4

T6

T8

T9

T16

Po wiaczeniu pieca przyciskiem T1, wybrac tryb pie-
czenia kombinowanego konwekcyjno-parowego za
pomoca przycisku T4.

Uaktywni¢ ustawienie zadanej temperatury pieczenia
weciskajac przycisk T6, ktéry miga: ustawi¢ wartosc
temperatury za pomoca pokretta M (50°C + 270°C)
i potwierdzi¢ wcisnieciem przycisku T6 lub pokretta
M enkodera.

Wys$wietlacz automatycznie przejdzie do wyboru cza-
su pieczenia (miga przycisk T8). Ustawi¢ wartosé
czasu pieczenia za pomocg pokretta M i potwierdzi¢
ustawienie wciskajac przycisk T8 lub pokretto M en-
kodera.

Wyswietlacz automatycznie przejdzie do wyboru
predkosci wentylatora (miga przycisk T9). Ustawic¢
predkos¢ obrotéw wentylatora (3 predkosci do wy-
boru) i potwierdzi¢ ustawienie wciskajac przycisk T9
lub pokretto M enkodera.

Wyswietlacz automatycznie przejdzie do wyboru
procentu wilgotnosci w komorze pieczenia: wcisngé
przycisk T10 (migajacy) i ustawi¢ wartos¢ zadanej
wilgotnosci. Wartos¢ wilgotnosci wyregulowaé za po-
mocq pokretta M (0 + 10, gdzie: 1= 10%; 2=20%
3=30% ...) i potwierdzi¢ ustawienie wciskajac przy-
cisk T10 lub pokretio M enkodera.

Wcisna¢ przycisk T16 Start ,aby uaktywni¢ piecze-
nie.
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2.6 Pieczenie z sonda

Po wiaczeniu pieca przyciskiem T1 (rys. 19), wybraé
zadany tryb pieczenia za pomoca odpowiedniego
przycisku (T2 - T3 - T4).

Tl Uaktywnic ustawienie zadanej temperatury pieczenia
wciskajac przycisk T6, ktdry miga: ustawi¢ wartosc¢

T2 temperatury za pomoca pokretta M (50°C + 280°C)

T3 i potwierdzi¢ wcisnieciem przycisku T6 lub pokretta
M enkodera.

T4 Wyswietlacz automatycznie przejdzie do wyboru
czasu pieczenia. Nie nalezy jednak ustawiac czasu,
D1 wybraé tryb Sondy za pomoca przycisku T7. Usta-
wi¢ wartos$¢ zadanej w srodkowym punkcie produktu
T6 temperatury za pomoca pokretta M (NB. temperatura
komory pieczenia musi by¢ o przynajmniej 5°C wyz-
sza od temperatury sondy). Potwierdzi¢ ustawienie
T7 wciskajac przycisk T7 lub pokretto M enkodera.

D2

Ustawi¢ dodatkowe parametry etapu pieczenia w za-
D3 leznosci od wybranego rodzaju pieczenia.

Wcisna¢ przycisk T16 Start, aby uaktywnic¢ piecze-
nie.

D4

Uwaga:

Jak wiozyé fe:

Sonde nalezy umiesci¢ wewnatrz produktu do piecze-
nia tak, aby jej koncéwka znajdowata sie w srodku
jego najobszerniejszej czesci.

T16

25
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2.7 Pieczenie z AT

Po wiaczeniu pieca przyciskiem T1, wybra¢ zadany
tryb pieczenia za pomoca odpowiedniego przycisku
(T2 - T3 - T4).

T1 Wybraé tryb AT wciskajac przycisk T5. Ustawic¢ war-

tos¢ roznicy zadanej temperatury miedzy Srodkiem
T2 produktu a komorg pieczenia za pomocq pokretta M.
T3 Potwierdzi¢ wybdr wciskajac przycisk T5 lub pokretto

M enkodera. Wyswietlacz automatycznie przejdzie
do wyboru temperatury sondy (miga przycisk T7).

T4

Ustawi¢ wartos¢ temperatury w srodku produktu za
D1

pomocyg pokretta M i potwierdzi¢ wybdr wciskajac
TS przycisk T7 lub pokretto M enkodera.

Ustawi¢ dodatkowe parametry etapu pieczenia w za-
D2 leznoéci od wybranego rodzaju pieczenia.
T7
Nacisna¢ na przycisk T16 Start, aby uruchomi¢ pie-
czenie.
D3
Uwaga:
Pieczenie w trybi T:
Pieczenie w trybie AT jest szczegodlnie zalecane do przygo-
D4 towywania $rednich i duzych pieczeni. Taki rodzaj pieczenia
nastepuje przy utrzymaniu w komorze nizszej temperatury niz
w przypadku tradycyjnego pieczenia, czas jest dtuzszy dzieki
czemu gotowy produkt jest bardziej kruchy redukujac jedno-
czednie wage.

T16 Zaleca sie ustawienie temperatury AT:
° 40°C dla pieczeni z czerwonego migsa z temperaturg w
srodkowym punkcie od 45°C do 55°C;
o 50°C dla pieczeni z biatego miesa z temperatura w srod-
kowym punkcie od 75°C do 85°C;
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2.8 Zawor spustowy

Funkcjq spustu jest usuwanie wilgoci, ktéra moze sie
tworzy¢ w komorze podczas cyklu pieczenia.

Podczas wigczenia pieca zawor jest zawsze zamknig-
ty. Po zakonczeniu cyklu zawdr pozostaje na pozycii,
na ktérej znajduje sie w danym momencie.

Przyciskiem T13 wykonuje sie otwarcie lub zamknie-
cie zaworu spustowego. Podczas manewru zaworu
nie mozna zleci¢ nowego polecenia. Otwarcie zaworu
jest oznaczane zmiang stanu przycisku T13:

° wiaczony: ZAWOR OTWARTY

o wylaczony: ZAWOR ZAMKNIETY

Nawet z zamknietym zaworem nie istnieje zadne
ryzyko nadcisnienia w komorze pieczenia, poniewaz
jest ono sterowane przez spust.

Podczas pieczenia w trybie kombinowanym KON-
WEKCYIJNO-PAROWYM zawér jest sterowany auto-
matycznie. Mimo to mozna interweniowac recznie.

Podczas pieczenia w trybie NA PARZE zawér spusto-
wy wilgoci znajduje sie w pozycji zamknietej.

T13

T15
T16 2.9 Chtodzenie komory

pieczenia

W celu ochtodzenia komory pieczenia nalezy wcisnaé
przycisk T15 ESC, a nastepnie przycisk T16 Start.
Podczas chtodzenia mozna otworzyé drzwiczki. W
celu przerwania chtodzenia wcisnaé przycisk T15 ESC

27
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2.10 Podgrzewanie

T1

T2
T3

T4

D4
T11

T16

28

Po wtaczeniu pieca przyciskiem T1, wybrac¢ zadany
tryb pieczenia za pomocg odpowiedniego przycisku
(T2 - T3 - T4) i dokona¢ ustawien.

Aby wiaczy¢ podgrzewanie komory pieczenia nalezy

wcisng¢ przycisk T11 i przekreci¢ pokretto M w lewo.

Wyswietli sie napis:

wcisngé pokretto M

uaktywni sie podgrzewanie, wyém
w tym momencie przekreci¢ pokretto M

Wréciédo programowania przepisu.

Po wcisnieciu przycisku T16 Start piec automatycz-
nie rozpocznie podgrzewanie z temperaturg o 20%
wiekszg od ustawionej w pierwszym etapie przepisu.
Po zakonczeniu podgrzewania piec wyemituje sygnat
dzwiekowy. W tym momencie mozna wtozy¢ do pieca
produkt do pieczenia.

Uwaga:

Aby uzyskaé jak najlepsze efekty zaleca sie
wiozenie produktu tylko, po zakonczeniu cyklu
podgrzewania.

Poza tym, podgrzewanie jest zalecane w celu
zwiekszenia osiagéw pieca (z wyjatkiem szcze-
goélnych przypadkéw, w ktérych konieczne jest roz-
poczecie pieczenia “na zimno”).
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2.11 Programowanie

T1

D4
T11

T12

T16

Kazdy przedstawiony wczesniej etap pieczenia moze
stworzy¢ program pieczenia.

Po zakonczeniu ustawienia etapu wcisnaé przy-
cisk T11l. Wyswietlacz D4 pokaze numer eta-
pu. Przekrecajac pokretto M enkodera w pra-
wo mozna przej$¢ do ustawiania nowego etapu.
Wyswietlacz D4 pokaze numer nowego etapu.
5 C E IL-' 1:'

Mozna wiec przej$¢ do wprowadzania parametrow
nowego etapu.

Liczba zapisanych dla kazdego przepisu etapéw wy-
nosi 9 plus podgrzewanie.

2.12 Zapisywanie pro-
gramu pieczenia

MOZLIWE jest zapisanie programu pieczenia w pa-
mieci pieca i jego wykorzystanie w przysztosci.

Po stworzeniu zadanego programu nalezy wcisna¢ na
kilka sekund przycisk T12. Wyswietlacz D4 przed-
stawi numer pierwszego dostepnego w pamiegci pro-
gramu (np.: jezeli istniejg juz 3 zapisane programy
na pozycjach: 1, 2 i 3, zostanie wyswietlony numer 4
jako pierwsze dostepne do zapisania miejsce).

Wybra¢ z posréd dostepnych numer  pro-
gramu i ponownie wcisng¢ na kilka se-
kund przycisk T12. Wyswietlacz D4 pokarze:
Mozna zapisa¢ maksymalnie 99

programow.

29
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2.13 Przegladanie zapisanych programoéow

T1
D4
T11
T12
T16
30

Aby wybra¢ jeden z zapisanych w pamieci pie-
ca programow nalezy wcisnaé przycisk T12 i wy-
bra¢ numer programu przekrecajac pokretto M w
prawo lub w lewo. Potwierdzi¢ wybdr wciskajac
przycisk T12 na numerze zadanego programu.

C [
= H n Ll’ Ll'

Przycisk T11 zacznie migac i bedzie mozliwe wy-
Swietlenie ustawien etapéw pieczenia programu.

Ustawic sie na etapie 1 (SEEPHH 1H) i wcisnaé przy-
cisk T16 Start, aby uaktywni¢ program.

Mozna réwniez rozpoczg¢ pieczenie od dowolnego
etapu nastepujacego po etapie 1 wybierajac jego nu-
mer do uaktywnienia i wciskajac przycisk T16 Strat.
W takim przypadku piec nie uaktywni podgrzewania
nawet, jezeli byto ono ustawione.

2.14 Zmiana i usuwa-
nie programu piecze-
nia.

Aby zmieni¢ zapisany program nalezy wybraé jego
numer, jak wyjasniono w punkcie 2.12 , wybrac etap
ktory chce sie zmieni¢ i dokonac¢ zmiany jego usta-
wien. Po dokonaniu zmiany mozna réwniez zapisaé
zmieniony program przytrzymujac przez kilka se-
kund przycisk T12.

Poza tym mozliwe jest rowniez czesSciowe lub catko-
wite usuniecie programu. W celu czesciowego usu-
niecia nalezy sie ustawi¢ na wybranym do usunie-
cia etapie i przytrzymac przez kilka sekund przycisk

T11. Wyswietlacz D4 pokaze:
Przekrecajac pokretto M w prawmm
. W tym momencie moz-
na potwierdzi¢ czynno$¢ wciskajac pokretto M.
Zostang usuniete wszystkie etapy znajdujace sie za
wybranym (np.: wybierajac etap 3 i przytrzymujac
przycisk T11 nastapi usuniecie etapéw 3, 4, 5...).
Nie jest mozliwe usuniecie tylko jednego z posrod
etapow (np.: nie mozna usuna¢ etapu 3 bez usunie-
cia etapow 4, 5 ...).
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W celu usuniecia catego programu nalezy sie usta-
wi¢ na etapie 1 i przytrzymac przycisk T11. Wyswie-

tlacz D4 pokaze: Prze-
T1 krecajac pokretto tlacz pokaze:
w W tym momencie mozna potwier-

dzi¢ czynnos¢ wciskajac pokretto M.

Jezeli chce sie anulowac czynnos$é, po pojawieniu sie

komunikatu motwierdzic’ pokrettem
M lub przyciskiem .

2.15 Oswietlenie komo-
ry pieczenia.

Aby wigczy¢ oswietlenie komory pieczenia wcisnac
przycisk T14. Lampki wiacza sie na okres 45 sekund.
Mozna je wytaczy¢ wczesniej, przed automatycznym
zgaszeniem, ponownie wciskajac przycisk T14.

T14
Hg 2.16 Zatrzymanie
i wytqczanie pieca

Aby zakonczy¢ program pieczenia z ustawionym na
nieskonczonos¢ czasem lub przed uptywem ustawio-
nego czasu wcisng¢ przycisk T16.

Aby wylaczy¢ piec przytrzymac przez kilka sekund
przycisk T1.
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2.17 Piec konwekcyjny z nawilzaczem

D1

D2

D3

D4

32

T1

T2

TS
T6

T7
T8

T9
T10

T11
T12
T13
T14
T15
T16

Modele:

MPE423 - MPE523
MPE4 - MPE5 - MPE7 - MPE10
MPG5 - MPG7 - MPG10

Tl Wiaczenie / wytaczenie

T2 Tryb pieczenia: KONWEKCIA

T5 Przycisk pieczenia AT (Delta-T)

T6 Przycisk ustawiania temperatury komory
T7 Przycisk ustawiania temperatury sondy
T8 Przycisk ustawiania czasu

T9 Przycisk ustawiania predkosci wentylatora

T10 Przycisk ustawiania nawilzacza

Ti1 Przycisk ustawiania etapéw i podgrzewania

T12 Przycisk programéw

T13 Przycisk kontroli zaworu motylkowego

T14 Przycisk wiaczania / wytaczania lampek
komory

T15 Przycisk do tytu / usun / mycie (opcja)

T16 Przycisk Start / Stop

D1 Wyswietlacz temperatury komory /

D2 Wyswietlacz czasu / temperatury sonﬁyl-

D3 Wyswietlacz predkosci wentylatora
D4 Wyswietlacz etapu pieczenia / programu
M Pokretto wyboru i enkoder




3. Konserwacja

3.1 Czyszczenie

Zaréwno z powodow higienicznych jak réwniez w celu unikniecia usterek, po zakonczeniu dnia roboczego nalezy
wyczysci¢ urzadzenie.

Nie wolno my¢ pieca bezposrednimi strumieniami wody lub pod wysokim cisnieniem. Do czyszczenia pieca nie
wolno stosowac druciakow, szczotek i skrobakéw ze zwyczajnej stali; mozna ewentualnie zastosowac wetne ze stali
nierdzewnej, wycierajac zgodnie z kierunkiem wygtadzenia blachy.

Poczekad, az komora pieczenia wystygnie.
Wyjaé przegrody na pojemniki. Usuna¢ recznie pozostatosci i wiozy¢é wyjmowane elementy do zmywarki.

Do czyszczenia komory pieczenia uzy¢ letniej wody z mydtem. Nastepnie nalezy obficie optuka¢ wszystkie umyte
czesci upewniajac sie, o catkowitym usunieciu detergentu.

Do czyszczenia zewnetrznej czesci pieca uzy¢ wilgotnej szmatki i nieagresywnego detergentu.

UWAGA A

Nigdy i pod Zzadnym pozorem nie stosowac detergentéw i/lub produktéw zawierajacych chlor.
Uzycie takich produktéw uniewaznia gwarancje.

3.2 Czyszczenie szybki

Szybke znajdujacq sie na drzwiczkach pieca
mozna czysci¢ zaréwno po zewnetrznej jak i we-
wnetrznej stronie. W tym celu nalezy przekreci¢ w
kierunku zgodnym z kierunkiem ruchu wskazéwek
zegara przytrzymujacy wewnetrzng szybke ogra-
nicznik i po jej otwarciu wyczysci¢ odpowiednim
detergentem.

Nigdy nie stosowaé detergentéw Sciernych.
Nalezy nastepnie prawidtowo zamkna¢ i zabloko-
wac na pozycji szybke przekrecajac ogranicznik w

kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazo-
wek zegara.
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4. Co robi¢, jezeli..

4.1 Najczesciej wystepujace problemy

Jezeli pojawi sie powazna nieprawidiowos$¢ nalezy natychmiast wylaczy¢ urzadzenie za pomoca wy-
tacznika wielobiegunowego i zamknac¢ kurki odcinajace wode i gaz znajdujace sie przed urzadzeniem.

Problem Mozliwe rozwiazanie

Sprawdzi¢, czy wytacznik wielobiegunowy jest zamkniety oraz, czy istnieje
zasilanie sieciowe.

Sprawdzi¢, czy kurek odcinajacy gazu znajdujacy sie przed
urzadzeniem jest otwarty.

Piec nie wiacza sie Sprawdzi¢ integralnoé¢ bezpiecznikéw pieca.

Upewni¢ sie, ze drzwiczki sg dobrze zamkniete.

Sprawdzi¢ prawidtowe ustawienie parametréw cykli pieczenia.

Upewni¢ sie, ze na piecu nie pojawit sie btad.

Jezeli po przeprowadzeniu takich kontroli piec nie wigcza sie, skontaktowac sie z serwisem obstugi.

Wytaczy¢ piec i poczekac az wytacznik termiczny silnika

Podczas funkcjonowania automatycznie wyresetuje sie.

wentylator zatrzymuje sie

Upewni¢ sie, ze otwory chtodzenia nie sg zatkane.

Jezeli nieprawidtowos$¢ powtarza sie skontaktowac sie z serwisem obstugi.

Zastosowac lampki odporne na wysokga temperature.

Wymieni¢ lampki w nastepujacy sposéb:

- Upewni¢ sie, ze wytacznik wielobiegunowy znajdujacy sie przed piecem
jest otwarty oraz, ze urzadzenie jest zimne.

. Otworzy¢ wewnetrzng szybke drzwiczek.

. Wysung¢ szybki ochronne lampek.

- Wymienié lampki.

Oswietlenie wewnetrzne
nie dziata

Jezeli nieprawidtowos¢ powtarza sie skontaktowac sie z serwisem obstugi.

Z przewoddw nawilzacza

nie doplywa woda Sprawdzi¢, czy kurek odcinajacy wode jest otwarty.

Jezeli nieprawidtowo$¢ powtarza sie skontaktowac sie z serwisem obstugi.
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4. Co robi¢, jezeli...

4.2 Termostat bezpieczenstwa

Jezeli temperatura w komorze pieczenia osiggnie 350° C termostat bezpieczenstwa przerywa zasilanie elementow

grzewczych pieca.

Takie urzadzenie bezpieczenstwa moze by¢ wyresetowane wyfacznie przez technika serwisu, poniewaz sa niezbedne

dodatkowe kontrole.

5. Karty techniczne

5.1 KPM - 523

751

688
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DANE TECHNICZNE

Wymiary 600x688x603 mm

Objetosé: 0,25 m?

Ciezar: 52 Kg

Pojemnos$¢ komory: 5x(GN 2/3)

Odlegto$¢ miedzy putkami 74 mm

Wymiary rzeczywiste komory: 375x420x390 mm
Moc komory: 3 kW

Catkowita moc elektryczna: 3,3 kW

Napiegcie zasilania: 1N 230V AC 50Hz
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5. Karty techniczne

5.2 KPM -511
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DANE TECHNICZNE

Wymiary 870x748x603 mm

Objetos¢: 0,39m?

231 @ 50 Ciezar: 65 Kg

Pojemnos¢ komory: 5x(GN 1/1 - 600x400)
Odlegtos¢ miedzy putkami 74 mm

Wymiary rzeczywiste komory: 645x420x450 mm
Moc komory: 6 kW - 7,4 kW (..X)

Catkowita moc elektryczna: 6,3 kW - 7,7 kW (..X)
- b Napiecie zasilania: 3N 400V AC 50Hz

vg
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5. Karty techniczne

53 KPM-711
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- DANE TECHNICZNE
Wymiary 870x748x783 mm
@ 50 s
231 Objetoé¢: 0,5m?
Ciezar: 80 Kg
- Pojemnos$¢ komory: 7x(GN 1/1 - 600x400)
Odlegtos¢ miedzy putkami 74 mm
Wymiary rzeczywiste komory: 645x800x450 mm
Moc komory: 9 kW - 12 kW (..X)
R J Catkowita moc elektryczna: 9,6 kW - 12,6 kW (..X)
.“| : . . . = Napiecie zasilania: 3N 400V AC 50Hz
. o
ii=
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5. Karty techniczne

54 KPM -1011
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DANE TECHNICZNE

Wymiary 870x748x983 mm

Objetos¢: 0,64m?

Ciezar: 100 Kg

Pojemnos$¢ komory: 10x(GN 1/1 - 600x400)
Odlegtos$¢ miedzy putkami 74 mm

Wymiary rzeczywiste komory: 645x800x450 mm
Moc komory: 12 kW - 16,7 kW (..X)

Catkowita moc elektryczna: 12,6 kW - 17,3 kW (..X)
Napigcie zasilania: 3N 400V AC 50Hz




5. Karty techniczne

55 MR-42

DANE TECHNICZNE

Wymiary 770x740x600 mm

Objetos¢: 0,60m?

Ciezar: 63 Kg

Pojemnos¢ komory: 4x(60x40)

Odlegtos¢ miedzy putkami 75 mm

Wymiary rzeczywiste komory: 645x345x445 mm
Moc komory: 6 kW

Catkowita moc elektryczna: 6,3 kW

Napiecie zasilania: 3N400V AC 50Hz

MAGNIFICO

instrukcja obstugi
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5. Karty techniczne

5.6 KPD - 523

DANE TECHNICZNE
MPE523 - MDE523

Wymiary: 600x608x603 mm

Objetos¢: 0,25 m?

Ciezar: 52 Kg

Pojemno$¢ komory: 5x(GN 2/3)

Odlegtos$¢ miedzy putkami 74 mm

Wymiary rzeczywiste komory pieczenia: 375x420x390 mm
(DEXWYSxGL)

Moc komory: 3 kW

Moc catkowita: 3,3 kW

Napiecie zasilania: 1N 230V AC-50Hz
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5. Karty techniczne

5.7 KPD -511

DANE TECHNICZNE

Wymiary 870x751x603 mm

Objetos¢: 0,39 m?

Ciezar: 65 Kg

Pojemnos¢ komory: 5x(GN 1/1) - 5x(60x40)
Odlegtos¢ miedzy putkami 75 mm

Wymiary rzeczywiste komory: 645x420x450 mm
(DEXWYSxGL)

Moc komory: 6 kW - 7,4 kW (..X)

Moc catkowita: 6,3 kW - 7,7 kW (..X)

Napiecie zasilania: 3N 400V AC-50Hz
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5. Karty techniczne

5.8 KPD-711

42

DANE TECHNICZNE

Wymiary 870x751x783 mm

Objetos¢: 0,50 m?

Ciezar: 80 Kg

Pojemno$¢ komory: 7x(GN 1/1) - 7x(60x40)
Odlegtos$¢ miedzy putkami 75 mm

Wymiary rzeczywiste komory: 645x600x450 mm
(DEXWYSxGL)

Moc komory: 9 kW

Moc catkowita: 9,6 kW

Napiecie zasilania: 3N 400V AC-50Hz




5. Karty techniczne

5.9 KPD-1011

DANE TECHNICZNE

Wymiary 870x751x983 mm

Objetos¢: 0,64 m?

Ciezar: 100 Kg

Pojemnos$¢ komory: 10x(GN 1/1) - 10x(60x40)
Odlegtos¢ miedzy putkami 75 mm

Wymiary rzeczywiste komory: 645x800x450 mm
(DEXWYSXGL)

Moc komory: 12 kW

Catkowita moc elektryczna: 12,6 kW

Napiecie zasilania: 3N 400V AC-50Hz
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6. Schematy elektryczne

Wytacznik gtéwny / timer

Pompa detergentu

Pompa mycia

Grzatka

Wytacznik gtéwny / przetacznik

Czujnik komory

Przetacznik pieczenia sonda/czas

Karta elektroniczna brzeczyka

Karta elektroniczna kontroli pieca

Mikrowytacznik drzwiczek

Czujnik sondy (opcja)

Regulator nawilzacza

Przetacznik predkosci silnikdéw

Timer “instant”

Regulator temperatury sondy

tacznik

Czujniki poziomu zbiornika mycia

Legenda
C1, C2 Kondensator silnika P
EL Elektrozawér mycia PD
EU Elektrozawér nawilzacza PL
EVG Elektrozawér palnika komory R
F1 Termostat komory S
FM1, FM2 Wytacznik termiczny silnika sc
(wbud.)
FR Wentylator silnikowy chtodz. sc
FRC, XFLC | Filtr EMC linii SCHB
FS1 Termostat bezpieczenstwa komory SCHF
FU1 Bezpiecznik sP
H1, H2 Sygnalizator $wietlny ss
IGN1 Karta kontroli palnika su
INV Inwersor silnika sv
KO Stycznik linii TH20
KR Stycznik grzatek TS
L1, L2 Lampka komory Xt
M1, M2 Silnik 1/ 22
MV Zawor spustowy pary
44




6. Schematy elektryczne
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6. Schematy elektryczne

KPM - 511
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6. Schematy elektryczne

KPM - 711 /7 KPM - 1011

SMFOMAC S0HF

== i
<

L2~ KIE'S
B ]

H-PeBi

s

%
L1—HAA
L2—itR;
L3R/

W=

SrRmEa .

h—1

[la:]

L ﬁr,m

Ex

MAGNIFICO instrukcja obstugi

47




Schematy elektryczne

6.
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6. Schematy elektryczne

KPD - 511
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SN400VAC 50Hz
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Schematy elektryczne

KPD - 711 /7 KPD - 1011
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PL:

SK:

RM Gastro CZ s.r.0., Nachodska 818/16, Praha 9, tel. +420 281 926 604,
info@rmgastro.cz, www.rmgastro.cz

RM GASTRO Polska Sp. z 0. 0., ul. Sportowa 15a, 43-450 Ustron
info@rmgastro.pl, www.rmgastro.pl

RM Gastro Slovakia, Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom, tel. +421 32 7717061,
obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk



